10 Vorwort
12 Step by step

14 KALB

16 Cordon bleu «Popeye»

8 Kalbs-Cordon-bleu im Bléatterteig
26 Kinder-Cordon-bleu

22 Tessiner-Cordon-bleu

24 Cordon bleu «Friihling»

%6 Kalbs-Cordon-bleu «Gruyére»

28 Emmentaler-Cordon-bleu

30 SCHWEIN

32 Cordon bleu «Viva Italia»

34 Cordon bleu «Innerschweiz»

3% Walliser-Cordon-bleu

38 Cordon bleu «Espagna»

40 Thurgauer-Cordon-bleu

k2 Schweins-Cordon-bleu traditionell
4 Cordon bleu «Andeer»

46 Cordon bleu a ma facon

48 RIND, LAMM, WILD, KANINCHEN
50 Kaninchen-Cordon-bleu

52 Burger-Cordon-bleu

54 Stiefel-Cordon-bleu

5 Cordon bleu «Sommer»

58 Freiburger-Cordon-bleu

60 Cordon bleu «Herbst»

62 Biindner-Cordon-bleu

64 Cordon bleu «<Winter»

66 Genfer-Cordon-bleu

68 GEFLUGEL

10 Appenzeller-Cordon-bleu
72 Poulet-Cordon-bleu

74 Glarner-Cordon-bleu

76 Entenbrust-Cordon-bleu
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78 WURST UND BRAT

80 Brat-Cordon-bleu

82 Fleischkidse-Cordon-bleu

84 Bratwurst-Cordon-bleu im Blétterteig
85 Alpler-Cordon-bleu

88 FISCH
90 Lachs-Cordon-bleu im Blatterteig
92 Pangasius-Cordon-bleu

94 NEU VERPACKT

96 Rosti-Cordon-bleu

98 Cordon bleu «Aperitif»
100 Cordon bleu «Arbeiter»
102 Spargel-Cordon-bleu
104 Bananen-Cordon-bleu
106 Omelette-Cordon-bleu
108 Sellerie-Cordon-bleu

10 Gewlirzmischungen

11?2 Paniermasse

114 Paniermehle

116 Schinken, Trockenfleisch, Speck, Wurst
122 Register

124 MaBeinheiten
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