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PU-ERH SHENG CHA — CAKE
PU-ERH SHU CHA — CAKE
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20 REZEPTE VON CHEFKOCH GIOVANNI RUGGIERI

TIEFSEEGARNELEN AN GRUNER MAYONNAISE MIT MATCHA-TEE
TOPINAMBUR-CREME MIT GOLDEN-YUNNAN-TEE, SUSSHOLZ, GRUNEM OL

UND KAMUTKROKANT
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GEDAMPFTES GEMUSE AN KARTOFFELPUREE MIT PARFUMIERTEM JASMINTEE

SCAMPI, RICOTTA UND BERGAMOT-TEE
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LAMMKOTELETTS MIT DONG DING-TEE AN TOPINAMBUR-CREME

IN LONG-JING-TEE GEGARTE GARNELEN MIT KROSS GEBRATENEM GEMUSE
PERLHUHNKEULEN MIT MOHREN-CREME UND MINZTEE

IN TEIG FRITTIERTE SARDELLEN MIT SPROSSEN UND REDUZIERTEM OSMANTHUS-TEE
HUHNERHERZEN GESCHWENKT IN HUANG SHAN MAO FENG-TEE MIT GEGARTEM
GEMUSE UND BUCHWEIZEN-POLENTINA

MATCHA-TEE TIRAMISU

BAYRISCHE CREME MIT JOGHURT AN VANILLESAUCE MIT LYCHEE-TEE

SUPPE AUS WEISSER SCHOKOLADE MIT BERGAMOT-TEE UND VEILCHEN

MOUSSE AU CHOCOLAT AUS ZARTBITTER-SCHOKOLADE 72% MIT SCHWARZEN SALZFLOCKEN

UND HONIG MIT MINZTEE
HEISSE HASELNUSS-PASTETE, HASELNUSS-CREME UND GENMAICHA-TEE
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