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VYorwort

Suppen /
Yorspeisen /
Salate

Sauerampfersuppe
Kerbelsuppe
Spargelminestrone

Kalte Joghurtsuppe mit Gurke und Garnelen

Kiirbissuppe mit Estragon

Avocado mit Chili-Koriander-Vinaigrette

Marinierter Ziegenkdse

Artischocke mit Dip

Gratinierte Jakobsmuscheln

Ententeber-Paté

Quiche Lorraine

Tomaten-Mozzarella-Quiche

Zucchiniquiche mit Raucherlachs

Rote Bete-Salat mit Walniissen und Rucola

Taboulé

Spargelsalat mit Erdbeeren

Kartoffelsalat mit getrockneten Tomaten
und Oliven

Feldsalat mit Pastinaken und Bacon

Rotkohlsalat mit gebratener Hithnerleber
und Preiselbeeren

Pasta /
Risotto

Linguine mit Rucolapesto und Walniissen
Pappardelle mit Spargel und Paprika
Tortiglioni mit sizilianischem Pesto
Tagliatelle mit Pfiffertingen und

griinen Bohnen
Spargelrisotto

Bibliografische Informationen

http://d-nb.info/1034548026
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Spinatrisotto mit Gorgonzola
Tomatenrisotto
Pfifferlingsrisotto

Vegetarisches

Mangoldgemiise »Rémische Art«

SiiRkartoffelgratin mit Ziegenkase

Rotes Linsen-Gemiise-Curry

Gianfotta, Neapolitanischer Gemiisetopf

Wirsing-Pilz-Ragout

Spargel mit Frankfurter Griiner SolRe
und Kartoffeln

Fisch /
Meeresfriechte

Bachsaibling mit Zitronenbutter

Maischolle mit WeilRwein-Kapern-Butter

Kabeljau in der Folie »mediterran«

Zanderfilet auf Paprika-Rahm-Kraut

Matjesfilet mit Krduter-Créme-Fraiche
und Rote Bete-Salat

Mediterraner Muscheltopf

Calamari »sardische Art« mit Mirto

Fleisch/
Gefliigel

Salbeischnitzelchen

Schweinebraten mit Apfelweinjus
Lammcurry mit Minze und Koriander
Lammhaxe mit Pastis und Rosmarin
Kalbsleber mit WeiRweinzwiebeln und Salbei
Kalbstafelspitz mit Frankfurter Griiner Softe
Kalbsnierchen mit Dijonsenf-Estragon-SoRe
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http://d-nb.info/1034548026

Rinderhiiftrouladen »Hausfrauenart«

Bracciola von marinierten
.Rinderhiiftscheiben

Entrecdte mit Rucolabutter

Wirsingwickel mit Preiselbeerrahm

Wildschweinragout mit Schoko-Chili-Sauce

Cog au Apfelwein

Gegrilltes Stubenkiiken mit

. Kréutersaitlingen

Zitronenhiihnchen

Hihnerbrust mit Rosmarin und

. Kirschtomaten

Thymianente

Saltimbocca vom Kaninchenriicken
Kaninchen mit Grappa und Pinienkernen
Hasenkeule in Rieslingsektrahm

Beilagen /
- Gemiise

- Pommes Gratin
Kartoffelpiiree

Italienisches Kartoffelpiiree
-Spdtzle

~Serviettenknédel
.Gratinierte Polenta mit Rosmarin
_-Pistazienreis

“ Bohnengemiise

- Méhrchengemiise

" Wirsinggemiise

. Fenchelgemiise
‘Blattspinatgemiise

';"_Siiﬁes/
Gebiick

-Mascarponecreme mit
‘marinierten Erdbeeren
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Quarkmousse

Mohnmousse

Mousse au chocolat
Beerenterrine mit Vanillesauce
Sauerrahm-Créme Briilée
Passionsfrucht-Joghurt-Créme
Mirabellenkompott
Birnenkompott
Kumquatkompott
Rhabarber-Tarte

Erdbeerboden mit Mascarponecreme
Tranchenkuchen

Heidesand mit Rosmarin
Pistazienplidtzchen

Dressings /
Aioli/
Butter

Balsamico-Dressing
Sauerrahm-Dressing
Tomaten-Basilikum-Vinaigrette
Zitronen-Estragon-Aioli
Curry-Aioli

Rucolabutter
Basilikum-Orangenbutter
Tomaten-Oreganobutter

Anhang

Die GroRenwahn-Kiichen-Crew
Die Speisekarte

Gaste & Service

Register

Nachwort
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