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4-142 Geleetorte 474 
4-143 Rinderzunge in Aspik 475 
4-144 Rinderbrust in Weißweinaspik 476 
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4-145 Ochsenmaulsülze 476 
4-146 Gesülzter Hackbraten 477 
4-147 Kalbfleisch-Sülzpastete 477 
4-148 Kalbfleischrolle in Aspik 477 
4-149 Kalbsbrust in Aspik 478 
4-150 Kalbszunge in Weißweinaspik 478 
4-151 Schweinefleischsülze 478 
4-152 Schinkenröllchen in Aspik 479 
4-153 Filet-Geleetorte 479 
4-154 Spanferkel in Gelee 480 
4-155 Sülzkotelett 480 
4-156 Schweinebauch in Aspik 480 
4-157 Eisbeinsülze 480 
4-158 Delikatess-Eisbein 481 
4-159 Schweinskopf in Aspik 482 
4-160 Schweinskopf in Gelee 482 
4-161 Schweinezungensülze 483 
4-162 Schinkentorte 483 
4-163 Ochsenschwanz in Gelee 484 
4-164 Schinken-Käse-Sülze 484 
4-165 Burgunder Schinken in Aspik 485 

Kochwurst m i t  Nährmitteln 486 
4-166 Berliner Blutwurst mit  Schrippen 488 
4-167 Grützblutwurst 489 
4-168 Holsteiner Grützblutwurst 490 
4-169 Schlesische Grützwurst 491 
4-170 Blutpudding, mit Grützezusatz 492 
4-171 Schwarze Graupenwürstchen 493 
4-172 Westfälische Beutelwurst 494 
4-173 Weiße Graupenwurst 494 
4-174 Westfälischer Panhas (Mehlblutwurst) 495 
4-175 Berliner Semmelleberwurst 496 
4-176 Harzer Semmelwurst 497 
4-177 Kasseler Weckewerk 497 
4-178 Oldenburger Rulken, mit Reis 498 
4-179 Grützleberwurst 499 
4-180 Westfälische Grützwurst 500 
4-181 Bremer Pinkel (Grützwurst) 500 
4-182 Panhas 501 
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4-183 Reiswurst 502 
4-184 Kartoffelwurst 502 
4-185 Erbswurst 503 
4-186 Pfälzer Saumagen I 504 
4-187 Pfälzer Saumagen II 505 
4-188 Möpkenbrot 506 
4-189 Pinkelwurst 507 

Fettreduzierte Wurstwaren 508 
5-001 Salami la, fettreduziert 513 
5-002 Schinkenplockwurst, fettreduziert 514 
5-003 Plockwurst, fettreduziert 514 
5-004 Mettwurst, luftgetrocknet, fettreduziert 515 
5-005 Teewurst, fettreduziert 516 
5-006 Braunschweiger Mettwurst, fettreduziert 517 
5-007 Grobe Mettwurst, fettreduziert 517 
5-008 Bratwurst, geräuchert, fettreduziert 518 
5-009 Aufschnitt-Crundbrät, fettreduziert 518 
5-010 Mortadella, fettreduziert 519 
5-011 Fleischwurst, fettreduziert 520 
5-012 Celbwurst, fettreduziert 520 
5-013 Bierschinken, fettreduziert 521 
5-014 Jagdwurst, fettreduziert 522 
5-015 Herzwurst, fettreduziert 522 
5-016 Schlesischer Presskopf, fettreduziert 523 
5-017 Krakauer, fettreduziert 524 
5-018 Fleischkäse, fettreduziert 524 
5-019 Leberkäse, fettreduziert 525 
5-020 Knackwürstchen, fettreduziert 525 
5-021 Wiener Würstchen, fettreduziert 526 
5-022 Frankfurter Rindswurst, fettreduziert 526 
5-023 Pfälzer Würstchen, fettreduziert 527 
5-024 Bratwurst, fein zerkleinert, fettreduziert 528 
5-025 Grobe Bratwurst, fettreduziert 528 
5-026 Bratwurst, mittelgrob, fettreduziert 529 
5-027 Feine Leberwurst, fettreduziert 529 
5-028 Kalbsleberwurst, fettreduziert 530 
5-029 Leberfleischwurst, fettreduziert 531 
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5-030 Zungenleberwurst, fettreduziert 532 
5-031 Kalbsleberwurst, grob, fettreduziert 532 
5-032 Zungenblutwurst, fettreduziert 533 
5-033 Thüringer Fleischrotwurst, fettreduziert 534 

Fleisch- und Wursterzeugnisse aus Geflügel und Wild ... 535 

Rohstoffe 536 

Ceflügelwurst und Geflügelspezialitäten 538 
6-001 Puten-Aufschnitt-Grundbrät 538 
6-002 Puten-jagdwurst 539 
6-003 Puten-Bierschinken 539 
6-004 Puten-Bierwurst 540 
6-005 Puten-Lyoner 541 
6-006 Puten-Fleischkäse 541 
6-007 Puten-Wiener 542 
6-008 Puten-Fleischwurst 542 
6-009 Puten-Mettwurst, grob 542 
6-010 Puten-Leberwurst, fein zerkleinert 543 
6-011 Puten-Leberwurst, grob 544 
6-012 Putensülze 544 
6-013 Geflügelmortadella (Hähnchenfleisch) 545 
6-014 Geflügelgalantine (Hähnchenfleisch) 546 
6-015 Getrüffelte Huhngalantine 546 
6-016 Gänseleber in Aspik 547 
6-017 Gänsepresskopf (mit Gänsemagen) 547 
6-018 Gänseleberkäse, getrüffelt 548 
6-019 Gänseleberwurst mit Trüffeln 549 
6-020 Straßburger Gänseleberwurst 550 
6-021 Gänsegriebenwurst mit Sardellen 551 
6-022 Geräucherte Gänsekeule 551 
6-023 Gänsebrust, geräuchert 552 
6-024 Gänsezervelatwurst 552 

Wurst und Spezialitäten aus Wild 553 
6-025 Rehschinken 553 
6-026 Hirschsalami 553 
6-027 Wildbretkäse 554 
6-028 Wildpaste (Brotaufstrich) 554 
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6-029 Hirschfleischpastete 555 
6-030 Wildschweinterrine 556 
6-031 Wildbretgalantine 557 

Aufschnitt-Rouladen und -Pasteten 558 

Rohstoffe f ü r  Rouladen und Pasteten 560 

Pasteten ohne Teighülle 560 

Einlagen fü r  Rouladen und Pasteten 567 
7-001 Brätblock hell, zur Rouladenherstellung 567 
7-002 Brätblock mittel, zur Rouladenherstellung 568 
7-003 Brätblock dunkel, zur Rouladenherstellung 568 
7-004 Mosaikumrandung 569 
7-005 Zungenrolle 569 
7-006 Blutwurst als Rouladeneinlage 569 
7-007 Grobe Mettwurst als Rouladeneinlage 570 
7-008 Eierrolle 570 

Aufschnitt-Rouladen 570 
7-009 Mosaikroulade 570 
7-010 Delikatessroulade 571 
7-011 Mainzer Roulade 572 
7-012 Pariser Roulade 573 
7-013 Schinkenroulade 573 
7-014 Schweinefleischroulade 574 
7-015 Schweineroulade 574 
7-016 Dresdner Schweineroulade 575 
7-017 Filetroulade 575 
7-018 Schweinekopfroulade mit Zunge 576 
7-019 Kalbsroulade 577 
7-020 Kalbsroulade mit Zungeneinlage 577 
7-021 Gerollte Kalbsbrust mit Zungeneinlage 578 
7-022 Kalbsroulade mit Lachsschinken 578 
7-023 Kalbsbriesroulade 579 
7-024 Presssäckel 579 

Pasteten 580 
7-025 Schachbrettpastete 580 
7-026 Sternpastete 581 
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7-027 Sternpastete mit bunten Ringen 582 
7-028 Würfelpastete 583 
7-029 Kronenpastete 584 
7-030 Zungenpastete 584 
7-031 Schwedische Leberpastete mit Sardellen 585 
7-032 Trüffelmosaikpastete 586 
7-033 Champignonpastete 586 
7-034 Olivenpastete 587 
7-035 Frühlingspastete 587 
7-036 Mainzer Pastete 588 
7-037 Zungenblutwurst in Pastetenform 588 
7-038 Schinken-Käsepastete 589 
7-039 Schinkenbombe 589 
7-040 Eisbein pastete 590 
7-041 Rüsselpastete 590 
7-042 Wildpastete (Hasenfleisch) 591 
7-043 Wildschweinpastete, imitiert 592 
7-044 Kalbfleischpastete 593 
7-045 Leberpastete 594 
7-046 Leberpastete 595 
7-047 Leberpastete, gebacken, schnittfest 596 
7-048 Leberpastete, gebacken 596 
7-049 Haselnusspastete 597 
7-050 Champignonpastete 597 
7-051 Eierpastete 598 
7-052 Kopf-Zungen-Pastete 598 
7-053 Lachsschinkenpastete 599 
7-054 Imitierte Auerhahnpastete 599 
7-055 Schinkenbrätterrine 600 
7-056 Pate Paris (Pastete fein zerkleinert) 601 
7-057 Französische Schweinefleischterrine 602 
7-058 Pate Campagne (Grobe Leberpastete) 602 
7-059 Bauernpastete, mit  Anchovis 603 
7-060 Hirnpastete 604 
7-061 Schwedische Sardellen-Leberpastete 604 
7-062 Italienische Pastete 605 

Pasteten und Terrinen im Teig 606 
7-063 Schweinerückenpastete 611 
7-064 Getrüffelte Zungenpastete 612 
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7-065 Getrüffelte Zungenpastete mit Champignons 612 
7-066 Pastete im Brotteig 613 
7-067 Hühnerpastete 613 
7-068 Getrüffelte Gänseleberpastete in der Kruste 614 
7-069 Jagdwurstpastete 614 
7-070 Delikatesspastete 615 
7-071 Pariser Pastete 616 
7-072 Bierschinkenpastete 616 
7-073 Schweinekammpastete 617 
7-074 Schweinefiletpastete mit Schafskäse 617 
7-075 Kalbsbriespastete mit Krabben 618 
7-076 Eisbeinpastete 619 
7-077 Schinkentorte 619 
7-078 Pastete von Hasenfleisch 620 
7-079 Imitierte Wildschweinpastete im Teig 620 
7-080 Kalbfleischpastete 621 
7-081 Haselnusspastete 621 
7-082 Champignonpastete 622 
7-083 Entenpastete 622 
7-084 Fleischwurstrolle 623 
7-085 Kümmelbratwurst in Blätterteig 623 
7-086 Fleischkäse im Teigmantel 623 
7-087 Wurstkuchen 624 
7-088 Lammpastete 625 
7-089 Lammrücken im Teigmantel 625 
7-090 Schweinefilet im Teigmantel 626 
7-091 Kasseler mit  Käse im Blätterteig 627 
7-092 Kasseler im Brotteig 627 
7-093 Schinken im Brotteig 628 
7-094 Schinkenpastete im Mürbeteig 628 
7-095 Spargel und Schinken im Mürbeteig 629 

Küchenfertige und verzehrsfertige Spezialitäten 630 

Schweinefleischspezialitäten 632 
8-001 Schweinerückensteak Saltimbocca 632 
8-002 Schweinekotelett mit Schinken-Paprika-Füllung 633 
8-003 Pfefferminzsteak mit Schweinerücken 633 
8-004 Mandel-Schweinesteak 633 
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8-005 Kiwi-Schweinesteak 634 
8-006 Schwedenbraten vom Schwein 634 
8-007 Husarenspieß vom Schweinebauch 634 
8-008 Hausfrauenspieß 635 
8-009 Balkanspieß vom Schweinebauch 635 
8-010 Fleischspieß „Spezial" 635 
8-011 Schweine-Aschebraten 636 
8-012 Werktagskotelett (vom Schweinebauch) 636 
8-013 Delikate Schweinerippen 637 
8-014 Mandelkotelett 637 
8-015 Gefüllter Schweinebauch 637 
8-016 Gefülltes Schweinefilet 638 
8-017 Gefüllter Schweinerücken 638 
8-018 Überraschungskotelett 638 
8-019 Schweineroulade 639 
8-020 Schweineroulade „Seemannsart" 639 
8-021 Schinkenroulade 639 
8-022 Schweinebauchroulade 640 
8-023 Adventsroulade vom Schwein 640 
8-024 Schwalbennester 641 
8-025 Kasseler Käsetaschen 641 
8-026 Schweinekamm, gefüllt 642 
8-027 Schweine-Rosinenbraten 642 
8-028 Schweinespießbraten, mit Beilagen am Spieß 642 
8-029 Gefülltes Kasseler 643 

Rindfleischspezialitäten 644 
8-030 Gefüllter Rinderrollbraten 644 
8-031 Familienroulade 644 
8-032 Rinderspiralbraten 645 
8-033 Rindfleisch-Schaschlik 645 
8-034 Porterhouse-Steak 646 
8-035 T-Bone-Steak 646 
8-036 Gefülltes Rindersteak 646 
8-037 Marinierter Rinderbraten (Bruststück) 646 
8-038 Pfeffersteak 647 
8-039 Pikanter Leberspieß 647 
8-040 Rinderspickbraten 647 
8-041 Rinderbraten mit Pflaumen 648 
8-042 Sauerbraten 648 
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8-043 Geschnetzeltes vom Rind 648 
8-044 Rouladen-Spieß 649 
8-045 Rindfleisch-Spieß 649 
8-046 Gefüllte Rinderlende 649 
8-047 Rinderrouladen 650 
8-048 Gefüllte Zunge 650 
8-049 Wiener Bruckfleisch 650 

Kalbfleischspezialitäten 651 
8-050 Ossobuco 651 
8-051 Cordon bleu 651 
8-052 Kalbsbrustschnitte 652 
8-053 Geschnetzeltes 652 
8-054 Wiener Schnitzel 653 
8-055 Kalbsbrust, gefüllt 653 
8-056 Kalbsrollbraten, mit Schinken und Ei gefüllt 654 
8-057 Kalbsnierenbraten 654 
8-058 Gefüllte Delikatess-Kalbsbrust 655 
8-059 Gepökelte Kalbsbrust, gefüllt 655 
8-060 Kalbsroulade mit Zungen 656 
8-061 Kalbsbrust Arrostini 656 
8-062 Vitellino 656 
8-063 Kalbfleischgalantine 657 
8-064 Kalbszungengalantine 657 
8-065 Bananen-Kalbsroulade 658 
8-066 Gespickter Kalbsbraten 658 
8-067 Kalbsroulade mit Leber 658 
8-068 Gefüllter Kalbsrollbraten mit Ei 659 
8-069 Kalbsbrust „da angelo" 659 
8-070 Kalbsroulade mit Leberfüllung 660 
8-071 Kalbsbrust, gefüllt, nach Gärtnerinnenart 660 
8-072 Kalbsroulade „Jägerart" 661 
8-073 Königsberger Klopse 661 

Lammfleischspezialitäten 662 
8-074 Hammelfleisch-Schaschlik 662 
8-075 Hammelfleisch-Schaschlik, türkisch 662 
8-076 Hammelfleisch-Schaschlik, russisch 662 
8-077 Hammelfleisch-Schaschlik, orientalisch 663 
8-078 Hammelfleisch-Schaschlik, kaukasisch 663 
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8-079 Lammspieße 664 
8-080 Lammspieß, indisch 664 
8-081 Bulgarischer Lammspieß 665 
8-082 Lammspieß, marokkanisch 665 
8-083 Gefüllte Lammkeule 665 
8-084 Lammrollbraten 666 
8-085 Marinierter Hammelbraten 666 

Hackfleischspezialitäten 666 
8-086 Hacksteak 666 
8-087 Pfefferhacksteak 667 
8-088 Kräuterhacksteak 668 
8-089 Curryhacksteak 668 
8-090 Schlemmerhacksteak 669 
8-091 Sahnehacksteak 669 
8-092 Allgäuer Hacksteak 670 
8-093 Mandelhacksteak 670 
8-094 Griechisches Hacksteak 671 
8-095 Frikadellen 671 
8-096 Frikadellen, rumänische Art 672 
8-097 Frikadellen, russische Art 672 
8-098 Frikadellen, rätische Art 673 
8-099 Frikadellen, italienische Art 673 
8-100 Hamburger 674 
8-101 Pineappleburger 674 
8-102 Versteckte Eier 674 
8-103 Hackfleischpastete 675 
8-104 Senfburger 675 
8-105 Hackfleisch-Spieß 675 
8-106 Balkan-Hackfleisch-Spieß 676 
8-107 Hackfleisch-Würstchen, mit Sardellen 676 
8-108 Gefüllte Paprika 676 
8-109 Gefüllter Sellerie 677 
8-110 Gefüllte Gurken 677 
8-111 Gefüllte Tomaten 677 
8-112 Gefüllte Aubergine 678 
8-113 Hackfleischstrudel 678 
8-114 Hackfleisch-Käse-Strudel 679 
8-115 Metzgergeheimnis (Hackfleischspezialität) 679 
8-116 Kohlroulade 680 
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8-117 Hackfleischroulade 680 
8-118 Hackfleischtaschen 681 
8-119 Cevapcici 681 
8-120 Hackfleischkugeln mit Zwetschgenherzen 682 
8-121 Hackfleischbällchen, italienische Art 682 
8-122 Kebaptscheta 682 
8-123 Cannelloni 683 
8-124 Schwäbische Laubfröschle 683 
8-125 Hackfleisch-Currystangen 684 
8-126 Falscher Hase 684 
8-127 Igel-Hackbraten 685 
8-128 Hackfleischroulade 685 
8-129 Hackbraten mit Pflaumen 685 
8-130 Nordischer Hackbraten 686 
8-131 Pfeffer-Hackbraten 686 
8-132 Hackbraten mit Lauch 687 
8-133 Hackfleischpastetchen 687 
8-134 Gehacktes Kalbskotelett 687 
8-135 Pikanter Hackbraten in Mürbeteig 688 
8-136 Hackbraten nach italienischer Art 688 
8-137 Hackbraten mit ganzen Eiern 689 
8-138 Hackbraten mit Rosinen und Mandeln 689 
8-139 Hackfleischkugeln, paniert (Rind- und Schweinefleisch) 690 
8-140 Indonesische Hackfleischröllchen 690 
8-141 Indische Lammfleischbällchen 691 
8-142 Lammhackfleischkugeln, griechische Art 691 
8-143 Netzbratlinge vom Schwein 692 
8-144 Thüringer Mett 692 
8-145 Tatarnest 693 
8-146 Tatartorte 693 
8-147 Falsches Lammkotelett 694 
8-148 Lammburger 694 
8-149 Lammhackbraten 695 
8-150 Griechische Lammhackfleischpastete 695 

Wurstspezialitäten 696 
8-151 Fleischwurst im Blätterteig 696 
8-152 Würstchen im Frack 696 
8-153 Filet-Bratwurst-Spieß 697 
8-154 Bratwurst-Spieß 697 
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8-155 Würstchenpastete 698 
8-156 Regensburger Wurstspieß 698 
8-157 Gefüllte Würstchen 699 
8-158 Versteckte Würstchen 699 
8-159 Würstchen im Dörrfleischmantel 699 
8-160 Fleischwurst-Senf-Taschen 700 
8-161 Schinken-Wurst-Auflauf 700 
8-162 Kümmelbratwurst im Blätterteig 701 
8-163 Gefüllter Fleischkäse 701 
8-164 Bratwurst-Brötchen 702 
8-165 Saure Bratwurst 702 

Suppen und Eintöpfe 703 
8-166 Ochsenschwanzsuppe, gebunden 703 
8-167 Beef-tea 704 
8-168 Französische Zwiebelsuppe 704 
8-169 Schwäbische Wurstsuppe 704 
8-170 Hühnersuppe 705 
8-171 Gulaschsuppe 705 
8-172 Gulaschsuppe 706 
8-173 Markklößchensuppe 706 
8-174 Leberknödelsuppe 706 
8-175 Minestrone 707 
8-176 Reissuppe nach Balkanart 707 
8-177 Schtschi 708 

Feinkostsalate 709 

Herstellung von Feinkostsalaten 709 

Rohstoffe fü r  die Herstellung von Feinkostsalaten 709 

Salate auf Fleischbasis 714 
9-001 Rindfleischsalat 714 
9-002 Rindfleischsalat „Pikant" 715 
9-003 Rindfleischsalat „Feinschmecker Art" 715 
9-004 Rindfleischsalat, deftig 716 
9-005 Rindfleischsalat mit  Artischocken 716 
9-006 Ochsenmaulsalat 717 
9-007 Füßchensalat 717 
9-008 Indonesischer Fleischsalat 718 
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9-009 Fleischsalat, amerikanische Art 718 
9-010 Italienischer Fleischsalat 719 
9-011 Geflügelsalat mit  Orangen 719 
9-012 Geflügelsalat Hawaii 720 
9-013 Geflügelsalat nach Feinschmeckerart 720 
9-014 Hähnchensalat 721 
9-015 Schinkensalat 721 
9-016 Polnischer Salat 722 
9-017 Teufelsalat 722 
9-018 Eiersalat 722 
9-019 Westfalensalat 723 
9-020 Champignonsalat 723 
9-021 Schinkensalat mit Auberginen und Paprika 724 
9-022 Schinken-Käse-Salat 724 
9-023 Kasseler-Käse-Salat 725 
9-024 Kasseler-Salat mi t  Früchten und Nüssen 725 
9-025 Fleischermeisters Nudelsalat 726 
9-026 Grüner Nudelsalat mit Schinken 726 

Salate auf Wurstbasis 727 
9-027 Fleischsalat 727 
9-028 Wurstsalat 727 
9-029 Schweizer Salat 727 
9-030 Schweizer Wurstsalat 728 
9-031 Fränkischer Wurstsalat 728 
9-032 Nürnberger Wurstsalat 728 
9-033 Russischer Salat 729 
9-034 Fleischwurstsalat 729 
9-035 Wurstsalat mit  Trauben 730 
9-036 Zigeunersalat 730 
9-037 Balkansalat 731 
9-038 Partysalat 731 
9-039 Landknechtssalat 732 
9-040 Cocktailsalat 732 
9-041 Fleischwurst-Bohnen-Salat 732 
9-042 Fleischwurstsalat nach Gutsherrenart 733 
9-043 Herrensalat 733 
9-044 Corned-Beef-Salat, englische Art 734 

Salate auf Cemüsebasis 734 
9-045 Kartoffelsalat ' 734 
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9-046 Kartoffelsalat mit Majonäse 735 
9-047 Kartoffelsalat mit Kaviar 735 
9-048 Kartoffelsalat mit Schinken 735 
9-049 Pariser Kartoffelsalat 736 
9-050 Pikanter Champignonsalat 736 
9-051 Spargelsalat 737 
9-052 Selleriesalat, amerikanische Art 737 
9-053 Mexikanischer Maissalat mit Schinken 737 
9-054 Käsesalat 738 

Zwischenprodukte 
(Soßen, Füllungen, Marinaden, Aufgüsse etc.) 739 

Dressings, Dips und Soßen 739 
10-001 Salatsoße 739 
10-002 Kräuter-Salatsoße 740 
10-003 Teufelsoße 740 
10-004 Salatsoße „Spezial" 740 
10-005 Gourmet-Salatsoße 741 
10-006 Feinschmecker-Salatsoße 741 
10-007 Jogurt-Kräuter-Salatsoße 741 
10-008 Apfel-Dressing 742 
10-009 Salatsoße für Meeresfrüchte 742 
10-010 Remouladen-Salatsoße 742 
10-011 Salatsoße mit Rotweinessig 743 
10-012 Eier-Dressing 743 
10-013 Gourmet-Dressing 743 
10-014 Prinzess-Dressing 744 
10-015 Burgfrauen-Dressing 744 
10-016 Burgherren-Dressing 745 
10-017 Käse-Dressing 745 
10-018 Gurken-Dressing 746 
10-019 Paprika-Dressing 746 
10-020 Ananas-Weinbrand-Dressing 747 
10-021 Senf-Dressing 747 
10-022 Curry-Dressing 747 
10-023 Fischcocktail-Dressing 748 
10-024 Geflügel-Dressing 748 
10-025 Dressing für Heringssalat 748 
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10-026 Remouladensoße 749 
10-027 Jogurtmajonäse 749 
10-028 Quarkmajonäse 750 
10-029 Sardellenmajonäse 750 
10-030 Apfelkren 750 
10-031 Frankfurter Grüne Soße 751 
10-032 Schaschliksoße 751 
10-033 Meerrettichsoße 752 
10-034 Champignonsoße 752 
10-035 Italienische Grüne Soße (Salsa verde) 752 
10-036 Worcestershire-Soße 753 
10-037 Cumberland-Soße 754 
10-038 Sauce Hollandaise mit Senf 754 
10-039 Pfeffer-Hollandaise 754 
10-040 Zigeunersoße 755 
10-041 Teufelsoße nach Hausfrauenart 755 
10-042 Orientalische Pfeffersoße 756 
10-043 Kräuter-Käse-Soße 756 
10-044 Tomatensoße 757 
10-045 Teufelsoße 757 
10-046 Meerrettichsoße 758 
10-047 Roquefort-Gemüsesoße 758 
10-048 Dunkle Bratensoße 759 
10-049 Bechamelsoße 759 
10-050 Sauce Hollandaise 760 
10-051 Tomatensoße mit Apfelmus 760 
10-052 Gemüsesoße nach Farmer Art 760 
10-053 Koriandersoße mit Sardellen 761 
10-054 Rotwein-Pflaumen-Soße 762 
10-055 Bologneser Soße 762 

Füllungen 763 
10-056 Füllung für Spanferkel 763 
10-057 Füllung für Kalbsbrust 764 
10-058 Füllung für Schweinebraten 764 
10-059 Käse-Füllung für Schweinebraten 765 
10-060 Füllung für Kalbsbrust „da angelo" 765 
10-061 Schweineleberfüllung 766 
10-062 Füllung für Schweinefilet 766 
10-063 Füllung für Lammbraten 767 
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10-064 Füllung für Lammrouladen 767 
10-065 Füllung für Rouladen 767 
10-066 Hähnchenfüllung 768 
10-067 Geflügelfüllung 768 
10-068 Gänsefüllung 769 

Laken 769 
10-069 Gewürzlake 769 
10-070 Gewürzlake 770 
10-071 Gewürzlake 770 
10-072 Gewürzlake 770 
10-073 Rotweinlake 770 
10-074 Gewürzlake 771 

Würzende Mischungen 771 
10-075 Weingeist mit Wacholder 771 
10-076 Rum mit Kümmel 771 
10-077 Weingeist mit Knoblauch 772 
10-078 Rum mit Knoblauch 772 
10-079 Rotwein mit Knoblauch 772 
10-080 Rum mit Wacholder 773 
10-081 Knoblauchmasse 773 
10-082 Madeira mit Knoblauch 773 
10-083 Suppengewürz 774 

Marinaden 774 
10-084 Beize für Wildfleisch 774 
10-085 Burgundermarinade 775 
10-086 Marinade für Schweinebraten 775 
10-087 Senfmarinade 775 
10-088 Honigmarinade 776 
10-089 Marinade für Geschnetzeltes 776 
10-090 Rotweinmarinade 776 
10-091 Lammfleischmarinade 777 
10-092 Marinade für Schaschlikfleisch 777 
10-093 Marinade für Sauerbraten 777 
10-094 Lammfleischmarinade 778 
10-095 Marinade für Rouladen 778 
10-096 Marinade für Rindfleisch 778 

Aufgüsse m i t  und ohne Aspik 779 
10-097 Kräuteraufgussbrühe 779 
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10-098 Kräuteraufgussbrühe 779 
10-099 Aspik-Aufguss 780 
10-100 Aspik-Aufguss 780 
10-101 Rotweinaspik 780 
10-102 Kräuter-Aspik-Aufguss 781 
10-103 Überzugsmasse, klar 781 
10-104 Überzugsmasse, weiß 781 

Teige 782 
10-105 Mürbeteig 782 
10-106 Mürbeteig 782 
10-107 Bierteig 782 
10-108 Mürbeteig 783 

Suppen-Brühen und -Einlagen 783 
10-109 Knochenbrühe, hell 783 
10-110 Fleischbrühe, hell 784 
10-111 Knochenbrühe, dunkel 784 
10-112 Markklößchen 784 
10-113 Leberknödel 785 

Fette und Fettmixprodukte 786 
10-114 Schweineschmalz 786 
10-115 Griebenschmalz 787 
10-116 Schinkenschmalz 787 
10-117 Leberschmalz 788 
10-118 Gänseschmalz (mit 30 % Schweineschmalz) 788 
10-119 Zungenbutter 789 
10-120 Schinkenbutter 789 
10-121 Kräuterbutter 790 
10-122 Petersilienbutter 790 

Fehlfabrikate 791 

Pökel-Räucher-Waren 791 

Rohwurst 795 

Brühwurst 800 

Kochwurst, Leberwurst 805 
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Kochwurst, Blutwurst 806 

Kochwurst, Sülzwurst 807 

Konserven 808 

Stichwortverzeichnis 8i i  

Rezeptverzeichnis 819 


