Vorwort 8 - 9
Kartoffelsalat 10 - 13

Aus dem Backofen

Jungschweineriicken im Salzteig 4% - 17
Gefullte Kalbsbrust ' 18 - 21
Geschmorte Kalbsbackchen 22 - 25
Geschmorte Kalbshaxe 26 - 29
Kasspatzle 30 - A
Krustenbraten 32 - 35
Geschmorte Lammschulter 36 - 39
Roastbeef in zwei Varianten 40 - 43
Schaufele im Brotteig 46 - 47
Zitronenhahnchen 48 - 49
GEDACKENES e
Kalbskopf in zwei Varianten 5 - 53
Kaninchenkeule mit Remoulade 54 - 55
Kitz- oder Lammkotelett 56 - 57
Weinbergschnecken mit Krautern 58 - 59
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Aus der Pfanne

Fischfrikadellen 60 - 63
Fleischkiichle Y/ 65
Forelle .Millerin Art” 66 - 67
Gebackenes Kalbsbries 68 - 69
Gefiilltes Kalbskotelett 70 - 73
Kalbsziingle 74 - 75
Gerostete Leberspatzle mit Ei 76 - 77
Leberknodel 78 - 81
Gerostete Maultaschen mit Ei 82 - 83
Gefilltes Milzle, oberschwibische Art 84 - 87
Puten Cordon bleu 88 - 89
Wiener Schnitzel 90 - 91
Nom Grill e
Kaninchenspiefle 92 - 93

T-Bone-Steak vom Grill 94 - 95



Aus dem sud/ aus deyr Brihe

Kassler, Hals oder Riicken 9% - 97
Geschmalzte Maultaschen in der Briihe 98 - 101
Wurstknopfle 102 - 105

Aus der kalten Kiiche

Hauspastete 106 - 111
Ochsenschwanz-Terrine mit Rotwein 112 - 115
Roastbeef-Rollchen mit Sahnemeerrettich 116 - 117
Russische Eier auf Kartoffelsalat 118 - 119
Spanferkel-Confit 120 - 123
Nudelteig 124

Mayonnaise und Remoulade 125



