
6 Einleitung 

S U P P E N  

1 0  B r e n n k n ö d e l s u p p e  

1 2  B r e z e n s u p p e  

1 4  K a s p r e s s k n ö d e l s u p p e  

1 6  Lungauer  R a h m s u p p e  

1 8  S c h o t t s u p p e  

J A U S E  & B R O T Z E I T  

1 8  P o n g a u e r  Bierkas 

2 2  Bierkutschersa la t  

2 2  Erdäpfelkas 

2 4  Gefüll te  Eacht l inge 

2 6  S a u r e r  Bierkas 

2 8  Schmalzaufs t r ich 

3 0  Sulz vom Schwein 

N O C K E N ,  K R A P F E N  & K N Ö D E L  

3 2  Pinzgauer  Freitagnidei 
(Abschne idnude ln )  

3 4  Biernocken 

3 4  Fleischnocken 

3 5  Salzburger  Krau tnocken  

3 6  Pinzgerer  N o c k e n  

3 8  Pinzgauer  Kasnocken 

4 0  P o n g a u e r  Blattlkrapfen 

4 2  P o n g a u e r  Fleischkrapfen 

4 4  Bauernkrapfen  

4 6  Fleischknödel  mi t  
Saue rk rau t  

4 7  Sa lzburger  S p e c k k n ö d e l  

4 8  Pinzgauer  Kaspressknöde l  

G R Ö S T L ,  K O C H  & M U S  

5 0  Erdäpfelgröst l  

5 2  Blunzngröst l  

5 2  Salzburger  Her rengrös t l  

5 4  Rahmkoch 

5 6  Baschlkoch 

5 6  Polen takoch  

5 7  Pinzga-Muas  

5 7  Kirschmus 

5 8  Mehlmus  mit  S c h o t t s u p p e  

F L E I S C H  & F I S C H  

6 0  B a u e r n s c h m a u s  

6 1  Lammrücken mit  Erdäpfel-
la ibchen 

6 2  Leberpunkel  

6 3  Os t e rk i t z  

6 4  J a u s e n s p e c k t o r t e  mi t  Bier 

6 6  Salzburger  Bierfleisch 

6 8  Sa lzburger  Bierbraten mit  
Erdäpfe lknödel  

6 9  Sa lzburger  Schweinsbra ten  
mi t  Knöde l  

7 0  Wi ldragout  

7 1  Forelle blau 

7 2  G e b r a t e n e r  Saibling 

7 4  G e b a c k e n e r  Karpfen 

S Ü S S E S  

7 6  Apfelaufbrokker t  

7 8  Florent iner  

7 9  Feine H e n n a s t e i g e n  

7 9  Lungauer  Hasenöhr l  

8 0  Kaiserschmarren 

8 2  Kle tzenbro t  

8 3  Lungauer  T o p f e n t o r t e  

8 4  Moosbee r f l eck  

8 6  Öpfelradl  

8 8  Rohrnudeln  

9 0  Salzburger  Nockerln 

9 2  Salzburger  Spr i t z s t r auben  

9 4  Salzburger  Zwe t schken­
kuchen  
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