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MARMELADEN UND KONFITUREN

021
022
025
033
041
045
051
061

062

Beerenkonfitiiren-Klassiker

4 x Raffiniertes mit Erdbeeren
Mit feinen Beeren

Mit saftigen Steinfriichten

Mit aromatischen Herbstfriichten
Alles mit Zitrusfriichten

Schén exotisch

Mit Winteraromen

GELEES

065
066
069
073
075
079
084

<086

Beerengelee-Klassiker

4 x Feines mit Johannisbeeren
Mit feinen Beeren

Mit herrlichem Blitenduft
Aus aromatischem Kerﬂobst
Ungewohnlich & gut

4 x Schnelles aus Saft

PIKANTES

089
097
099
113
119
120

Aromatisch-scharfe Saucen
4 x fruchtiger Ketchup
Konfitiiren mit Aromaplus
Indische Wiirzsaucen
SiiB-Wirziges zu Fleisch

4 x Schnelles aus Konfitiire



