Vorspeisen

Bibliografische Informationen

http://d-nb.info/1023056097

Carpaccio von der Gansebrust mit Apfel-Selleriesalat . . . . . . . . . . .. 26

Carpaccio vom Biospharen-Wildrind mariniert mit Bucheckerndl,
jahreszeitlichen Krautern, verfeinert mit geraspeltem Biokdse . . . . . . . . 28

Kartoffelmaultaschen mit Apfelquarkfillung. . . . . . . . . . . . . . . .. 30

Meerrettich-Joghurt-Mousse auf Rote-Bete-Salat umlegt mit rosa
gebratenen Scheiben von der Entenbrust

Panna Cotta von Ziegenfrischkése auf Tomaten-Carpaccio mit Basilikum
und Wildem Schnittlauch . . . . . . . .. ... 34

Badischer Spargel im Schinkenfladle an Wildkrautersalat . . . . . . . . . . . 36

Gedampfter Griin- und Weifispargel mit frischen Pellkartoffeln,
Butter und Salatherzen

digitalisiert durch E\I L
IBLIOT


http://d-nb.info/1023056097

Cappuccino vom Waldb&rlauch mit Amaranth-FleischkloBchen
und Spargel
Filderstadter Spitzkohlslippchen mit Schinkenspatzle und Wurzelgemiise. . . . 43

Feines Kartoffelschaumsiippchen von der ,Linda“ mit knusprigen
Albschinken-streifen, Kracherle und frischer Sahne . . . . . . . . . . . . . 4L

Mein original Bohnengemiise mit Wiirstle und gepokeltem Speck . . . . . . . 46



Fleisch

Lammkotelett im Dialog mit Lammschnitzelchen in der Krauterkruste,
Schwabischem Ratatouille und Bio-Rosmarinkartoffeln . . . . . . . . . . . .

Lammstielkotelett im Kartoffel-Albschinkenmantel auf Barlauch-
Amaranthsofie, Spargel und Dinkelschupfnudeln

Lammhixle im Lembergersdfile mit Gemiisestreifen und Risoléekartoffeln . . .

Albweide-Rinderfilet mit tournierten Wurzelgemiisen am RosmarinspieB
auf Hagensherrysauce dazu Triiffelpiiree im Kartoffelnest. . . . . . . . . . .
In Butter gebratene Kalbsleber mit Apfelscheiben und Zwiebelringen

und Soufflépiiree . . . . . . . . . . .. ..o

Kalbslendchen mit Bio-Kasesofe (iberbacken dazu Krauterpiiree im
Kartoffelnest . . . . . . . . . . . . ..o

Mein geschnetzelter Rostbraten . . . . . . . . . . . . ... .0
Ochsenbrust mit Wurzelgemiise und frischem Meerrettich
dazu Rosmarinkartoffetn . . . . . . . . .. .. .. 00000

.Piccata milanese” zartes Kalbslendchen im Bio-Albkédse gebraten
auf tomatisierten Spaghetti . . . . . . . . . . . .00 000
Trollingerbraten vom Biospharenrind mit gebratenen Schupfnudeln

und frischen Champignons . . . . . . . . . . . . . . oL



Gesottenes Schweinefilet im Pfeffermantel mit Knoblauch,
Karottenbutter, Safrandpfeln und Brotnockertn. . . . . . . . . . . . . . .. 74

Roulade vom Hallischen Landschwein mit Spitzkohlfiillung
auf Schwarzrieslingsauce . . . . . . . . . . .. .. ..o 76

Lendchen vom Biosphdarenschwein im Wirsingblatt
mit PilzrahmsoBe und Kartoffel-Lauchgratin . . . . . . . . . . . . . . .. 78

Rosa gebratenes Kaninchenfilet auf Alblinsen mit Salbei-Schinkenbutter
und Bio-Linguini . . . . . . . .. .00 80

Geschmortes Rehschaufele mit Apfelrotkraut und Semmelknddel . . . . . . . 82



Geflugel

Gansebraten mit Beifufl, rohen KartoffelkloBen und

Potpourri von Krautspezialitdten . . . . . . . . . . . . . . . . . .. ..

Ginseleber und Blutwurstgerdstel gebraten auf Apfelscheiben an
Balsamicosauce mit Linsen und herbstlichem Salat

Gefiilltes Albgockelbriistchen kross in der Panade gebraten auf

feinen Salbeinudeln mit Tomatenwirfeln . . . . . . . . . . . . . . . ..

Knuspriger Landentenbraten mit seiner Fiillung und Entenjus . . . . . . . .

Sofen/Beilagen/Vesper

Barlauch-Amaranth-Spétzle im Albkdserahm mit gebackenen Zwiebelringen. .
KartoffelkloBe mit Pflaumen-Nuss-Fiillung . . . . . . . . . . . . . ..
Kartoffel-Apfel-Pliree . . . . . . . . . . . . . . ...

Grandjus - grofie braune Brithe . . . . . . . . . . .. .00

Demiglace - braune GrundsoBe oder Kraftsofie

Siilze vom Spanferkelbdckchen mit Wildkrdutersalat

UracherVesper . . . . . . . . . . . . . . o



Fisch

Gerauchertes Forellenfilet mit knusprigem Kartoffel-Zucchini-Kiirbisrosti
und Krauterdip. . . . . . . . . ..o
Saltimbocca von der Forelle auf Schnittlauchrahmsofile mit Alblinsen,

Forellenkaviar und Kapuzinerkressebliiten

Gebeizte Lachsforelle an Zucchini-Carpaccio mit Sahnemeerrettich

Dessert

Amaranth-Palatschinken mit Topfenfiillung und frischen,
marinierten Erdbeeren auf Schwabischem Rieslingschaum ., . . . . . = . .
Gebackene Holunderbliiten im Bierteig und feiner Rieslingschaum

mit Vanilleeis

Joghurtmousse im Dialog mit Erdbeeren . . . . . . . . . . . . . . . . ..
Marzipan-Quarkmousse parfiimiert mit Rosenwasser an Apfel-Sabayon
und Schokoladenerdbeeren

Quarkmousse mit Kirschgriitze und Amaranthpopkorn



