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FRUHLING

Kohlrabi 66
Spargel 68
Barlauch 70

Rhabarber 72
Radieschen 74

Koji-Kohlrabi-Filet mit
Kohlrabi & la Créme,
Spargelvinaigrette und
Haselnuss 76

Dashi-Silze mit sautierten
Kimmelkartoffeln und
geschaumter Lauch-
Velouté 92

Geschmorter Knollen-
sellerie mit Griinkohl,
Portweinjus und Getreide,
dazu Apfel-Stauden-
sellerieTatar 108

Barlauch-Spargel-Goreng
mit frittierten Spargel-
spitzen und Bete-Ketjap-
Manis 80

Mangold-Griinkern-
Packchen mit Kréutermuffin,
dazu Tomatenschaum und
Cashew-Sourcream 96

Gegrillte Kartoffelschnitte
mit Topinambur, einer
Senf-Kapern-Sauce und
Birnen-Junglauch-Salsa
112

Radieschen-Kaltschale
mit Birnensalsa und

fermentiertem Krdauter-
frischkase 84

Gebratener Pak Choi

mit Gochujang-Orangen-
Sauce, Sushireis und
Radieschenkimchi 100

Mille-feuille mit Vanille-
buttercreme und Erdbeer-
sorbet 116

Gereifter Kohlrabi-
tower mit Mandelricotta,
Kréutersalat, Joghurtsauce

und Rauchdl 88

Pfannkuchensuppe mit
Sellerieessenz 104

Mandel &
Rhabarber 120



SOMMER

Tomaten 126

Brokkoli 128
Zucchini 130
Erbsen 132

Radicchio 134

Ajoblanco mit gedérrten
Trauben, gerduchertem

Mandelricotta und
Chiliol 136

Brokkoli
mit Vin Jaune 152

Falafelteller Spezial
168

Gulasch-Wantan
mit Gulaschessenz und
Paprikakartoffeln 140

Geschmorter Fenchel mit
Paprika-Haselnuss-Schaum,
Rote-Linsen-Graupen

und Tomaten-Basilikum-
Salat 155

Geschmorte Bete mit
Sauce Rouille und Wildem
Brokkoli 172

Kartoffelkds mit
Paprikajus, Jakobsseitling
und Sommergarten 144

Gebackene Paprika-
roulade mit Rostkartoffeln,
rauchiger Kirschtomaten-
creme und gepickelten
roten Zwiebeln 158

Kokos-Milchreis mit
Mango-Maracuja-Gel
und Koriandergranité
175

Die Bouvillabaisse 148

Geschmorter Kurkuma-
Blumenkohl mit Karotten-
Linsen-Stampf, Tahinsalsa
und Korianderdl 162

Vanilleschnitte mit
Himbeer-Kokos-Sauce
und Basilikum-Limetten-
Sorbet 178



HERBST

Paprika 184
Lauch 186
Fenchel 188
Pilze 190
Zwiebel 192

Wirsingbonbon mit
Bouillabaisse-Jus 194

Butter-Brioche mit Pastete,
Reherl, Portweinkaviar und
Pickles 210

Lila Urkarotte mit
Karottenbutterreduktion
und Blumenkohl-Miso-
Piree 226

Tuna-Bete-Tatar mit
Orangen-Tahini-Eis,
Gomasio und Dillmayo
198

Schwarzes Venere-Risotto
mit Wildem Brokkoli,
Misohaselnissen und
Ingwerschaum 214

Rote-Bete-Gnocchi

mit Meerrettichsauce,
Gelbe-Bete-Chips und
Dillal 230

Agnolotti mit Sauerbraten-

ragout und Preiselbeer-
Beurre-blanc 202

Gebackene Farinata mit
Orangen-Chili-Schaum,
Kirbis und smokey
Mayonnaise 218

Gewiirz-Sponge mit
weiflem Schoko-Sellerie-
Eis, Blaubeerragout

und salzigen Karamell-
mandeln 234

Koji-Blumenkohl mit
Calvados-Velouté,
Umamibroseln und
Gremolata 206

Fermentierte Gazpacho
und Brioche mit
Basilikum-Mayonnaise
und Rauchdl 222

Crumble-Brioche mit
Pfirsichroster, weifler
Mousse und Pfirsich-
Paprika-Sauce 238



WINTER

Wirsing 244
Pak Choi 246
Sellerie 248

Kartoffeln 250
Karotten 252

Shrooms-Ravioli
mit Jus de Mer 254

Gerdauchertes Sellerie-Filet

mit Zwiebel-Kimmel-Jus,
Cranberrycreme und
Selleriesalat 270

Geschmorter Maronen-
riegel mit Rosenkohl und

Wild-Jus 286

In Salz gebackene Bete
mit Krdutersalat, Apfel-
Schalotten-Vinaigrette
und Cashew-Kimchi-
Creme 258

Wirsingrolle mit Rotkraut-
Haselnuss-Creme und
Basilikumemulsion 274

Walnuss-Pilz-Braten mit
Sauce Robert, Wirsing

a la créme und Karotten-
gnocchi 292

Kartoffelgerat mit Krauter-
Bohnenpiree, Portweinjus
und Bete-Rose 262

Kohlroulade mit Kartoffel-
Petersilienwurzel-Piree,
Schwarzwurzelragout und
Sauce bordelaise 278

Heif3e Liebe: Biskuit

mit Miso-Eis, Haselnuss-
Crumble und heif3er
Himbeerjus 296

Rotkohlpiree mit
Bitterknospen und
Zimtmandeln 266

Gegrillte SiBkartoffel
mit Blaukrautjus,

Roter Linsencreme und
Schnittlauch-Zitronen-
Mayonnaise 282

Baba-Brioche mit Karda-
momcreme, Zitrussalat
und eingelegten Kiefern-
zapfen 300
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EINGELEGTES UND FERMENTIERTES 348

SiBe Kiefernzapfen 348
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