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WEINVERZEICHNIS REZEPTVERZEICHNIS
B
Bordeaux 62, 63, 65, 66, 67, 170

A
Ananassalsa 126, 127

C
Cabernet Sauvignon 12
Chardonnay 7, 108, 109, 110, 111, 112, 115
Chianti Classico 74, 77, 78, 81
Cötes du Rhone 82, 83, 85, 86, 89, 170

Apfel-Aprikosen-Chutney 152, 153
Apfelscheiben, gebackene, mit Roggenbrot-Haselnuss-

Crumble 131
Äpfel, schmalzgedünstete, mit Harzer Käse 118, 119
Apfelsenf 138, 139
Aprikosen-Chili-Sauce 112, 113
Aprikosen-Mandel-Snacks 126, 127

Cuvee
Bordeaux 62, 63, 65, 66, 67, 170
Chianti Classico 74, 77, 78, 81
Cötes du Rhone 82, 83, 85, 86, 89, 170
Däo 68,71,72

Aprikosenpüree 150, 151
Aprikosensalat, pikanter 126,127
Auberginen-Zucchini-Gemüse, orientalisches 55
Aufstrich aus Lachsforelle und Aprikose 118, 119
Avocado mit Ananassalsa 126,127

D
Däo 68,71,72

B
Basies und Gewürzmischungen 162

G
Grauburgunder 124, 125, 126, 127, 128, 129, 131, 149
Grüner Veltliner 132, 133, 166

Bergpfirsich-Rhabarber-Chutney 94, 95
Beurre blanc 160,161
Beurre rouge 160,161
Birnen-Blauschimmel-Dessert 154, 155

M
Merlot 7, 20, 28, 29, 30, 31, 32, 33, 35, 62, 63, 74, 170

Blaubeer-Cassis-Chutney 16, 17
Blutwurst-Schalotten-Spießchen 38, 39
Bohnen-Birnen-Gemüse 134, 135

P
Pinot Noir/Spätburgunder 44
Primitivo/Zinfandel 52

Bohnenmus, weißes, mit Knoblauch, Olivenöl und 
Schokoladen-Pfeffer 59

Bratkartoffeln mit Schmalz und Bohnenkraut 40, 41
Bratwurstgulasch mit Bordeaux und roten Zwiebeln 66

R
Riesling 116, 117, 118, 119, 120, 123
Rose 5, 7, 90, 92, 93, 94, 97

Bratwurst-Spießchen mit Apfel und Salbei 84, 85
Brie, mandelpanierter, mit Nektarinenragout 131

Bulgur, fruchtiger, mit Rotbarben 94
Bündnerfleisch-Snacks mit frischer Feige und

Espresso-Pfeffer 65
Rotwein

Cabernet Sauvignon 12
Merlot 7, 20, 28, 29, 30, 31, 32, 33, 35, 62, 63, 74, 170
Pinot Noir/Spätburgunder 44
Primitivo/Zinfandel 52
Shiraz/Syrah 20
Tempranillo/Tinta Roriz 36

C
Cabernet-Pfeffer 13, 14, 15, 16, 19
Caprese mit Trüffelöl und Champignons 76, 77
Cassis-Cabernet-Sauce 16
Cassis-Rotwein-Cumberland mit Leberpastete 66
Champignon-Hähnchen-Salat, lauwarmer, mit

S
Sauvignon blanc 100
Shiraz/Syrah 20, 23, 24, 27
Silvaner 140, 141, 142, 143, 144, 146, 147, 166
Süßwein (weiß) 148

Thymian und Rosmarin 88, 89
Chardonnay-Pfeffer 7, 109, HO, 111, 112, 115
Chianti-Pfeffer 75, 76, 77, 81
Chorizo, Schalotten und Pflaumen in Tempranillo-

Sauce 42, 43
Ciabatta mit Petersilienbutter und Pfifferlingen 128
Confierter Knoblauch 162, 164

Tempranillo/Tinta Roriz 36 D

W
Dukka 76, 77, 165, 167
Dukka-gefüllte Kirschtomaten 77

Weißwein
Chardonnay 7, 108, 109, 110, 111, 112, 115
Grauburgunder 124, 125, 126, 127, 128, 129, 131, 149
Grüner Veltliner 132, 133, 166
Riesling 116, 117, 118, 119, 120, 123
Sauvignon blanc 100
Silvaner 140, 141, 142, 143, 144, 146, 147, 166
Grauburgunder-Pfeffer 125, 126, 127, 128, 131

E
Entenbrust mit Espresso-Merlot-Sauce 32
Erbsen-Gurken-Püree 118, 119
Espresso-Merlot-Sauce 32, 33
Espresso-Pfeffer 13, 19, 31, 32, 35, 63, 64, 65, 69, 72,

81, 171
Estragonbutter 32, 33
Estragon-Hähnchenbrust 104, 105

F
Fast klassischer Garnelencocktail 97
Feigenchutney mit Kakaonibs und Walnüssen 23
Feldsalat mit Kürbiskernen, Kürbiskern-Vinaigrette

und Harzer-Chips 138,139
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Fenchelgemüse in Silvaner-Sahne-Sauce 
mit Fenchel-Pfeffer 147

Filo-Rollen mit Kürbis und Ingwer 144, 145
Fischcarpaccio mit Rosmarin und Ingwer 120, 121
Fischfilet auf Gemüse-Obst-Salat mit Kiwi-Dressing 107
Flammkuchen mit Schalotten, Blutwurst und Salbei 86
Foie gras mit schnellem Apfel-Aprikosen-Chutney 152
Fruchtiger Bulgur mit Rotbarben 94
Fruchtig-pikanter Mozzarella mit

Aprikosenpüree 150, 151

G
Garnelen auf Erbsen-Gurken-Püree 118, 119
Garnelencocktail, fast klassischer 97
Gebackene Apfelscheiben mit Roggenbrot-Haselnuss-

Crumble 131
Gebackener Kürbis mit Haselnussöl und Haselnuss-

Gremolata 128, 129
Gekräuterter Obazda 138, 139
Gemüse-Obst-Salat 106, 107
Gepfefferte Melone mit Ziegenkäse und Gurke 103
Gepfefferter Obstsalat 18, 19
Gezwiebeltes Hühnchen 50, 51
Grauburgunder-Pfeffer 125, 126, 127, 128, 131
Griebenschmalz 119, 162, 164
Grüner Spargel mit Pasta und Salbei 104, 105
Grüner Spargel mit Silvaner-Kerbel-Zabaione 143
Grüner-Veltliner-Pfeffer 133, 134, 135, 136, 139
Gurken-Mandel-Gazpacho 136, 137
Gurkensnacks mit Sesam und Algen 106, 107

H
Hackbällchen in Rosinen-Tomaten-Sauce 56
Hähnchenbrust gefüllt mit getrockneten Aprikosen 

und Pistazien 122,123
Hähnchenbrust mit Bergpfirsich-Rhabarber-

Chutney 94
Hähnchenleberaufstrich mit Sauerkirschen 81
Harzer-Chips 138, 139
Haselnuss-Gremolata 128, 129
Hühnchen, gezwiebeltes 50,51
Hummus rose 92, 93

I
Iberico-Häppchen 72, 73
Iberico-Kotelett mit Wacholder und Kakaonibs 18, 19

J
Jakobsmuschel-Salat mit Mango und Forellenkaviar 151
Joghurtdip 26, 27

K
Kalbscarpaccio mit Zitrusmayonnaise 120, 121
Kalbsfrikadellen mit geschmorter Salatgurke 136, 137
Kalbsleber mit Estragonbutter 32
Kalbsleber mit rotweingeschmorten Zwiebeln mit

Tamari und Lavendel 89
Kalbsleber und Pilzpesto 46, 47
Kalbsschnitzel mit geschmorten Äpfeln und Salbei 144
Karamellisierter Ziegenfrischkäse mit süß-salzigem

Trauben-Kaki-Salat 155
Karotten-Butter-Aufstrich 19
Kirschtomaten, Dukka-gefüllte 77
Kiwi-Dressing 106, 107
Kleines Wein-Schwein mit Zuckerschoten 104, 105
Knoblauch, confierter 162,164
Knoblauch-Zimt-Paste 42,43
Kokosgarnelen mitTom-Ka-Gai-Paste 120, 121

Kürbiskern-Vinaigrette 138, 139
Kürbispüree mit gebratenen Steinpilzen 65

Lachs auf der Haut mit Frühlingszwiebeln und
Ananas 122, 123

Lammcarpaccio mit Pistazienpesto 35
Lammfilet auf orientalischem Zwiebel-Aprikosen- 

Gemüse 56
Lammfilet mit Shiraz-Sauce 24, 25
Lammkoteletts mit Knoblauch-Zimt-Paste 43
Lammlachs mit Zimt und Thymian 59 
Landbrot mit Preiseibeerbutter und

Wildschinken 34, 35
Landbrot mit Tomatenbutter und gerösteter roter 

Paprika 15
Lardo-Crostini 40, 41
Lauwarmer Champignon-Hähnchen-Salat mit

Thymian und Rosmarin 88, 89
Leberpastete 18,19,66,67,170

M
Mandelpanierter Brie mit Nektarinenragout 131
Mediterranes Tatar 70,71
Melone, gepfefferte, mit Ziegenkäse und Gurke 103
Melone mit geräucherter Lachsforelle 114, 115
Melonensalsa, scharfe, mit Garnelen 107
Merguez mit Oliven-Mandel-Couscous 72, 73
Merlot-Chutney 30,31
Merlot-Pfeffer 7,29,30,31,32,35
Mozzarella-Avocado-Carpaccio 102, 103
Mozzarella, fruchtig-pikanter, mit prikosenpüree 150, 151
Mozzarella mit Himbeervinaigrette 93
Mozzarella mit Orangen-Rosmarin-Dressing 130, 131

N
Nektarinenragout 130, 131

O
Obazda, gekräuterter 138,139
Obstsalat, gepfefferter 18,19
Ofenkürbis mit Arganöl und Haselnüssen mit 

Joghurtdip 27
Oliven-Mandel-Couscous 72, 73
Oliven-Walnuss-Tatar 40, 41
Orangenaufstrich 114, 115
Orangen-Rosmarin-Dressing 130, 131
Orangen-Pfeffer 155, 171
Orangensirup 27, 115, 131, 141, 148, 149, 155, 165, 167
Orientalisches Auberginen-Zucchini-Gemüse 55
Orientalisches Zwiebel-Aprikosen-Gemüse 56
Orient-Bulgur mit Karotten, Mandeln und 

getrockneten Aprikosen 112,113

P
Panierte Selleriescheiben mit Pfefferdip und 

Flusskrebsen 147
Parmaröllchen mit Käse und Kräuterseitling 72 
Parmesancracker mit Pfeffer, 

Rosmarin und Wacholder 27
Parmesancracker mit Sumach und Thymian 78
Pasta mit gebratenen Pilzen und Trüffelöl 48
Pasta mit Walnusspesto 110,111 
Peperonata 14,15,66,67 
Petersilienbutter 128
Pfeffer

Cabernet-Pfeffer 13, 14, 15, 16, 19
Chardonnay-Pfeffer 7, 109, 110, 111, 112, 115
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Chianti-Pfeffer 75, 76, 77, 81
Espresso-Pfeffer 13, 19, 31, 32, 35, 63, 64, 65, 69,

72,81, 171
Grauburgunder-Pfeffer 125, 126, 127, 128, 131
Grüner-Veltliner-Pfeffer 133, 134, 135, 136, 139
Merlot-Pfeffer 7,29,30,31,32,35
Orangen-Pfeffer 155, 171
Pinot-Noir-Pfeffer 45, 46, 47, 48, 51
Primitivo-Pfeffer 54, 55, 56, 59
Riesling-Pfeffer 117, 118, 119, 120, 123
Rose-Pfeffer 92, 93, 94, 97
Roter Cuvee-Pfeffer 32, 35, 48, 53, 63, 70, 84, 170
Sauvignon-blanc-Pfeffer 101, 102, 103, 104, 107
Schokoladen-Pfeffer 31, 58, 59, 65, 72, 171
Shiraz-Pfeffer 21, 22, 23, 24, 27, 158
Silvaner-Pfeffer 141, 142, 143, 144, 147
Süßwein-Pfeffer 117, 148, 150, 151, 152, 155
Tempranillo-Pfeffer 37, 38, 39, 43
Vanille-Pfeffer 7, 13, 15, 19, 37, 40, 45, 47, 48, 51,

53, 55, 56, 63, 65, 66, 69, 72, 158, 170
Pfefferdip 146, 147
Pfeffer-Nuss-Kruste 26, 27
Pfifferlingsomelett mit Muskatnuss

und Petersilie 144
Pflaumen-Oliven-Snacks 40
Pflaumen-Schokoladen-Snacks 72
Pikanter Aprikosensalat 126, 127
Pilzpesto 46, 47
Pinienkerne in spicy Rotweinsirup 159, 161
Pinot-Noir-Pfeffer 45, 46, 47, 48, 51
Pistazienpesto 34, 35
Pizza mit weißen Bohnen, Zatar und Fenchelsalami 86
Preiseibeerbutter 34, 35
Preiselbeer-Mascarpone 50, 51
Primitivo-Pfeffer 54, 55, 56, 59

Q
Quitten-Flammkuchen, süßer 154, 155
Quittenpaste 117, 148, 166, 167
Quittenvinaigrette auf Büffelmozzarella 112, 113

R
Räucherlachs-Tatar mit Forellenkaviar

und gelbem Apfel 111
Rehrücken mit Pfeffer-Nuss-Kruste 27
Resteverwertung 156
Riesling-Pfeffer 117, 118, 119, 120, 123
Rindercarpaccio mit Sardellen-Mayonnaise 81
Rinderfilets in Cassis-Cabernet-Sauce 16
Roastbeef mit Preiselbeer-Mascarpone 51
Roggenbrot-Haselnuss-Crumble 130, 131
Roh gebratene Kartoffelscheiben mit eingelegten

Tomaten, Zatar und Chiliflakes 84,85
Rose-Pfeffer 92, 93, 94, 97
Rosinen-Tomaten-Sauce 56, 57
Röstbrot mit gezwiebeltem Hühnchen 51
Röstbrot mit Leberpastete und gepfeffertem

Obstsalat 18, 19
Rote-Bete-Aufstrich 46, 47
Rote-Bete-Carpaccio mit Blaubeeren 55
Roter Cuvee-Pfeffer 32, 35, 48, 53, 63, 70, 84, 170
Rote-Zwiebel-Jam mit Brombeeren 39
Rotweinbutter 156, 158
Rotweingeschmorte Zwiebeln 89
Rotweinreduktionen 156, 158
Rotweinsirup mit Vanille 156,159
Rotweinzwiebeln 63,64,65,156,158
Rumpsteak mitTomaten-Kirsch-Ragout 48

S
Safran-Birnen-Butter-Aufstrich 114, 115
Safran-Chili-Honig auf Weichkäse 114, 115
Safran-Orangen-Hähnchenbrust als Vorspeise 152
Salami-Snacks 76, 77
Salbei-Snacks mit Zimtblüten und Flockensalz 86
Saltimbocca mit Grauburgunder-Sud 128, 129
Salzmandeln 91,96,97,127
Sardellen-Mayonnaise 80, 81
Sauvignon-blanc-Pfeffer 101, 102, 103, 104, 107
Scharfe Melonensalsa mit Garnelen 107
Schmalzgedünstete Äpfel mit Harzer Käse 118, 119
Schokoladen-Pfeffer 31, 58, 59, 65, 72, 171
Schweinefilet in Aprikosen-Chili-Sauce 112, 113
Seeteufel mit Tapenade 70,71
Selleriescheiben, panierte, mit Pfefferdip und 

Flusskrebsen 147
Selleriewürfel mit Salbei 30, 31
Shiraz-Butter 24, 25
Shiraz-Pfeffer 21, 22, 23, 24, 27, 158
Shiraz-Sauce 24, 25
Silvaner-Kerbel-Zabaione 142, 143
Silvaner-Pfeffer 141, 142, 143, 144, 147
Silvaner-Sahne-Sauce 146, 147
Spargel, grüner, mit Pasta und Salbei 104, 105
Spargel, grüner, mit Silvaner-Kerbel-Zabaione 143
Steinpilzpizza 34, 35
Süßer Quitten-Flammkuchen 154, 155
Süßkartoffelchips mit Rauchsalz und Cayenne 23
Süß-salziger Trauben-Kaki-Salat 154, 155
Süßwein-Pfeffer 117, 148, 150, 151, 152, 155

Tatar, mediterranes 70, 71
Tatar mit Bacon und Rotweinzwiebeln 65
Tempranillo-Pfeffer 37, 38, 39, 43
Tempranillo-Sauce 42,43
Thai-Curry mit Fisch und Garnelen 97
Tomatenbutter 14,15,21
Tomaten-Kirsch-Ragout 48, 49
Tomaten-Parmesan-Butter 78, 79
Tomaten-Sauerkirsch-Chutney 78, 79
Trauben-Kaki-Salat, süß-salziger 154, 155
Trauben-Peperonata mit Thymian und Bohnenkraut 66

V
Vanillekarotten mit Hähnchenbrust 142, 143
Vanille-Pfeffer 7, 13, 15, 19, 37,40,45,47,48, 51, 53, 55,

56, 63, 65, 66, 69, 72, 158, 170

W
Walnusspesto HO, 111
Walnuss-Snacks mit Lebkuchengewürz und altem 

Gouda 85
Wein-Schwein, kleines, mit Zuckerschoten 104, 105
Weißes Bohnenmus mit Knoblauch, 
Olivenöl und Schokoladen-Pfeffer 59
Weißwein-Rosen-Sirup 160, 161

Z
Zander auf der Haut mit grünem Bohnen-Birnen- 

Gemüse 135
Zatar 84,85,86,87, 162, 164
Ziegenfrischkäse, karamellisierter, mit süß-salzigem 

Trauben-Kaki-Salat 155
Zitrusmayonnaise 120, 121
Zwiebel-Aprikosen-Gemüse, orientalisches 56
Zwiebeln, rotweingeschmorte 89


