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Herbst

Sauerkraut mit Lorbeer und
Wacholderbeeren
Birnen-Kastanien-Creme
Apfelessig

Miirbchen mit Feigen und Baum-
erdbeeren
Schoko-Nuss-Aufstrich
Kiirbissuppe mit Esskastanien
Sumach-Limonade
Drei-Biume-Kuchen

Mehle von Biaumen

Selbst gemachte Maronencreme
Apfeltarte mit Haselniissen
Quittenkonfekt

Winter

Weifldornleder

Hagebuttensirup

Schlehenlikor

Joghurt mit Spcierlingskonfitiire
Orangenstibchen mit Blitenwasser
Mispelkompott mit Gewiirzen
Wildfriichte des Winters
Lachs-Eclade

Selbst gemachter Gin
Weihnachtstee

Aromatisierte Ole

Erntekalender
Biume erkennen
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