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7 Einleitung 

s Einführung i n  die Welt  des »Food Stylings« 

12 Aufgespießt G r ü n e s  Sparge l f l oß  m i t  Z i e g e n k ä s e  i4\ Ge f l üge l l ebe r -Ap fe l -Sp ieß  a u f  Fe ldsa la t  m i t  Z i m t -

Dress ing i ? |  Schasch l ik  v o m  Ka lbs f i l e t  m i t  g e b r a t e n e n  S ü ß k a r t o f f e l n  i s I  S c h o k o l a d e n - L a v e n d e l - F o n d u e  21  

22 E i n g e s c h e n k t  K o k o s - Z i t r o n e n g r a s - S u p p e  m i t  Ge f l üge l sa te  24I M e e r e s f r ü c h t e  in Van i l l e -Sher ry -

Sud und Schn i t t l auchb lü tens t i cks  27I K ü r b i s r i s o t t o  im Kürb is  s e r v i e r t  m i t  g e b r a t e n e m  Schwe ine f i l e t  2sl 

Erdbeerka l tscha le  m i t  S e c h u a n p f e f f e r - S o r b e t  31 

32 Erblüht Blü tensa la t  in Rosenhon ig -V ina i g re t t e  m i t  Z i egenkäsep ra l i nen  34I O f f e n e  B lü ten -Lasagne  m i t  

Dah l ienschaum u n d  g e b r a t e n e n  Pi lzen 37I G e b r a t e n e s  Z a n d e r f i l e t  a u f  R o s e n p e r l g r a u p e n  40I O r a n g e n b l ü t e n -

Schoko-Tor te  43 

44 F o r m v o l l e n d e t  Wasab i -Panna c o t t a  m i t  A p f e l - V i n a i g r e t t e  u n d  Pa rmesanch ip  4el K n u s p r i g e  

He i lbu t tbä l l chen  a u f  Papr ikasa lsa  m i t  Sa f r anschaum 49I Rou lade  v o n  d e r  H ä h n c h e n b r u s t ,  g e b r a t e n e  Po len ta  

und Ro te  Be te  sol K a r a m e l l - B l u t o r a n g e n  53 

56 Gerollt Reisro l len m i t  Rucola,  G u r k e ,  R inde r f i l e t  und  A h o r n - S o j a s a u c e  ssl Seezungen rö l l chen  a u f  

K o k o s - C u r r y - S p i n a t  u n d  O r a n g e n s a u c e  eil D o r a d e  im  P e r g a m e n t  g e g a r t  m i t  Ra ta tou i l l e -S t rude l  62I Süße 

Grana tap fe l -Rou lade  m i t  R ico t ta ,  P is taz ien und  D a t t e l n  ss 

68 Hochgestapelt Clubsandwich de luxe  70! Kürb ispüree m i t  karamel l i s ie r tem B i rnen ta ta r  u n d  

Gorgonzo la  73I Tafe lsp i tz  m i t  P fe f fe r -Apr ikosen und Ka r to f f e l r ös t i  74I T rauben-Roquefo r t -T r i f l e  77 

78 Knusprig R o t e  Z w i e b e l s u p p e  u n t e r  d e r  B l ä t t e r t e i g h a u b e  sol Jakobsmusche ln  im  B r o t m a n t e l  a u f  

K i r s c h t o m a t e n - R a g o u t  83l E n t e n b r u s t  m i t  M a r o n e n k r u s t e  a u f  L a u c h z w i e b e l - R i s o t t o  S4| S c h o k o - K n ö d e l  m i t  

lA/aldfruchtsauce 89 

90 K u n t e r b u n t  M e e r r e t t i c h - M o u s s e  a u f  R o t e  Be te -G lasnude ln  92I Bun te  S p a g h e t t i  m i t  g e b r a t e n e n  

Garnelen 9s| Lamm-Papr ika-Schnecken m i t  Taboule 9el Weingelee m i t  Z i t ronenverbene,  Me lone  und Sabayon 99 

101 Luftig-Leicht A r t i s c h o c k e n m o u s s e  m i t  Z i t r o n e n - F e n c h e l - L a c h s  102I P i l z rahmsuppe  m i t  Ke rbe l ­

schaum i o s I  G r ü n k o h l - S o u f f l e  im  K a r t o f f e l - M e t t w u r s t - S u d  iosl Lavende lb lü ten -Ba i se r  m i t  He ide lbee ren  109 

112 Register 
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