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Was ist Sake?

Vom heiligen Reis zum Genussmittel
Ein Fest fiir den Sake-Gott
MASAYUKI — Brauerei

Mimurosugi in Nara

REIS. WASSER. KOJI.

ZUTATEN UND FERMENTATION

ELEMENTE DES WASSERS

TSUSHIMA — Brauerei
Shichiken in Yamanashi

EIN JAHR IM REISANBAU
REISSORTEN UND GUTEKLASSEN
DAS GEHEIMNIS VON KOJI

DIE KRAFT DER HEFE

MEISTER. HANDWERK. ZEIT.

Wie wird Sake gebraut?

YASUYUKI — Brauerei
Tedorigawa in Ishikawa

KIICHIRO — Toji in Toyama

TAKESHI — Fassmacher in Osaka
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Tatsuriki in Hyogo

Regionale Vielfalt —
30 Brauereien

YASUHIKO — Brauerei
Niida Honke in Fukushima
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IWA in Toyama
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RYUICHIRO — Brauerei
Masuizumi in Toyama

AROMEN, AUSSEHEN
UND GESCHMACK

SAKE-STILE UND
GESCHMACKSPROFILE

SHIGERI — Brauerei
Daruma Masamune in Gifu

TAFEL- UND TRINKKULTUR

SAKE-GENUSS
RUND UMS JAHR

SAKE. SPEISE. PAIRING.

WAS IST SAKE-PAIRING?
HARMONIE MIT SPEISEN

WASHOKU —
GRUNDELEMENTE DER
JAPANISCHEN KUCHE

HIRONORI — Restaurant
Oryouri Fujii ** in Toyama

YOSHIHIRO — Restaurant
Narisawa ** in Tokio

Tokio bei Nacht — Ein
Streifzug durch die Hauptstadt
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