
Backwissen

Wichtiges zum Buch 11

Backzutaten von A bis Z 13 

Haltbarkeit von Zutaten 20 

Ersatzprodukte 25

Wie backen und warum? 32

Backformgrößen-Rechner 34

Keine Waage? Kein Problem. 37

Aufbewahren und Einfrieren 41 

von Kuchen

43 Geräte und Arbeitsmaterial

49 Backbegriffe einfach erklärt

50 Einfetten und Bemehlen

53 Teig abklopfen

55 Glasuren und Gusse

57 Bevor es losgeht...

https://d-nb.info/1319132642


Rezepte

Kuchen

Leichter Joghurtkuchen 63 93 Kokos-Blechkuchen

Nuss-Nougat-Kuchen 65 95 Mokkakuchen

Zitronenkuchen 67 97 Haselnuss-Quark-Kuchen

Schokoladenkuchen ohne Mehl 69 99 Blondies

Schweizer Kirsch-Nuss- 71 101 Bananenbrot

Kuchen 103 Französischer Orangenkuchen

Eierlikörkuchen 73 105 Karottenkuchen

Brownies 75 107 Marmor-Guglhupf

Rotweinkuchen 77 109 Blaubeer-Muffins

Spanischer Vanillekuchen 79 111 Himbeer-Cheesecake-Brownies

Beeren-Blechkuchen 81 113 Mohn-Streusel-Kuchen

Frischer Obstkuchen mit 83 115 Himbeer-Marmor-Guglhupf

Quarkcreme 117 Nektarinentarte

Rhabarber-Eierlikör-Kuchen 85 119 Mandelkuchen

Apfel-Streusel-Kuchen 87 121 Kirsch-Streusel-Kuchen

Aprikosen-Mandel-Kuchen 89

Weißer Schokoladen-Zitronen- 91


