Inhaltsverzeichnis

Teil 1: Offene-Antwort-Aufgaben

1.1 Wirtschafts- und Sozialkunde

1.1.1  Berufsbildung, Arbeits- und Tarifrecht 9
1.1.2  Sozial- und Versicherungsrecht 14
1.1.3  Wirtschaftliche und rechtliche Grundlagen 15
1.1.4  Marketing 48
1.1.5  Betriebs- und Biiroorganisation/EDV mit Fallbeispiel 54
1.2 Technologie

1.2.1  Arbeitssicherheit im Gastgewerbe 64
1.2.2  Umweltschutz 68
1.2.3  Naturwissenschaftliche Grundlagen 70
1.2.4  Hygiene 72
1.2.5  Lebensmittelrecht 74
1.2.6 Inhaltsstoffe von Lebensmitteln 77
1.2.7  Eméhrung 80
1.2.8  Lebensmittel 81
1.2.9  Verarbeitung von Lebensmitteln 89
1.2.10 Meniikunde 103
1.2.11  Getrénke 108
1.2.12 Biiffet und Bonierarten 115
1.2.13  Servierkunde 118
1.2.14 Betriebsorganisation im Kiichenbereich 123
1.2.15 Warenwirtschaft/Magazin 128
Teil 22 Fachmathematik 145
2.1 Fachmathematik 192

Teil 3: Multiple-Choice-Aufgaben

3.1 Wirtschafts- und Sozialkunde

3.1.1  Arbeits- und Tarifrecht 209
3.1.2  Aligemeine Wirtschafts- und Sozialkunde mit Fallbeispielen 219
3.1.3  Sozial- und Versicherungsrecht 225
3.1.4  Steuern 227
3.1.5  Wirtschaftliche und rechtliche Grundlagen mit Fallbeispielen 229
3.1.6  Marketing mit Fallbeispiel 244
3.2  Technologie

3.21  Arbeitssicherheit 249
3.2.2 Umweltschutz 254

Bibliografische Informationen E H
i digitalisiert durch 1 L
http://d-nb.info/965465195 BLIOTHE



http://d-nb.info/965465195

8 Inhaltsverzeichnis
3.2.3  Naturwissenschaftliche Grundlagen 257
3.2.4  Hygiene mit Fallbeispiel 263
3.2.5 Lebensmittelrecht 271
3.2.6 Inhaltsstoffe von Lebensmitteln 281
3.2.7 Emédhrung 285
3.2.8 Lebensmittel 291
3.2.9  Verarbeitung von Lebensmitteln 303
- Arbeits- und kiichentechnische Verfahren 303
— Zubereiten von pflanzlichen Lebensmitteln 312
— Herstellen von Suppen und Soften 315
- Verarbeiten von Fisch, Schalen- und Krustentieren 319
- Verarbeiten von Fleisch und Innereien 326
~ Verarbeiten von Wild und Gefliigel 332
- Herstellen von Vorspeisen und Anrichten von kalten Platten 337
3.2.10 Meniikunde in Fallbeispielen 348
3.2.11 Biffet und Bonierarten in Fallbeispielen 359
3.2.12 Getranke mit Fallbeispielen 374
3.2.13 Servierkunde mit Fallbeispielen 393
3.2.14 Betriebsorganisation/EDV/Ergonomie 406
3.2.15 Warenwirtschaft/Magazin mit Fallbeispielen 429
3.2.16 Franzosische Begriffe 441
Teil 4: Situationsorientierte Aufgaben
4.1 Situation 1: Sonderveranstaltung 446
4.2 Situation 2: Aktionswoche Lamm 456
43 Situation 3: Umgang mit Gasten/Beratung und Verkauf 462
4.4 Situation 4: Catering 470
Teil 5: Losungen und Erlduterungen
5.1 Losungen Fachmathematik 472
5.2 Erlauterungen Fachmathematik 478
53 Lésungen Fachmathematik - Fallbeispiele 495
5.4 Losungen Wirtschafts- und Sozialkunde 503
5.5 Lésungen Technologie 504
5.6 Lésungen Situationen 1-4 512
5.7 Erlauterungen Situation 2 513
5.8 Erlauterungen Situation 3 514
Teil 6: Anhang
6.1 Englische und franzésische Fachbegriffe 515
6.2 Sachwortverzeichnis 531



