
Inhaltsverzeichnis

Seite

Küchenwörterbuch .......................................................... 5

Anhang:
Küchenbrigade ..........................................................................154

Schnittformen.............................................................................156

Krustentiere des Meeres...........................................................158

Zubereitungen von Fleisch in Stücken.................................. 160

Eierzubereitungen.....................................................................162

Garstufen bei Steaks..................................................................163

Produkte der kalten Küche......................................................164

Zuckerkochgrade ......................................................................166

Speiseeis: Übersicht...................................................................168

Gastro-Norm..............................................................................169

Schreibung von Speisen auf der Karte...................................170

Küchenthermometer ................................................................172

Convenience Food.....................................................................174

http://d-nb.info/942166469

