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Kleine Kringel.
�/� £ Zucker, �/� £ Butter, � £Mehl, �� Eier werden
hart gekocht, das Gelbe wird gerieben und noch ein
wenig Eigelb dazu gerührt, zuletzt werden sie
in Eiweiß, Zucker und Mandel umgekehrt.

Butterkringel.
� £Mehl werden mit einem Theekopf voll Gest und
Milch nach Belieben � �/� Tegel angerührt, dann
auf eine Warm�asche gesetzt �/� £ Butter werden ans
Feuer gesetzt, daß sie sich entläßt, dann wird sie zu
Sahne gerührt, nun wird � – � Loth Zucker und die
Schaale von einer Citrone, � Eier, etwas Kardamon
und �/� Stunde gerührt; nun wird es mit dem ange=
rührten Teig zusammengethan, mit einem £Mehl
die ganze Masse ausgeknetet, auf die Plate gelegt
mit Zucker und Mandeln bestreut und dann ge=
backen.

Rohmmehlspeise.
� �/� Pott Rohm, � Loth Amidam, � Loth Zucker, von
einer Citrone die Schaale, das Weiße von � Eiern,
dieses zu Schaum geschlagen, wenn der Rohm
gekocht wird, dann der Amidam dazugerührt,
wenn er gar ist, wird der Schaum auch hinzu=
gethan. Auf � Pott Rohm nimmt man � Loth Amidam
und �� Eier.
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