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DIESES BUCH GEHORT:



HEUTE IST DER ERSTE FERIENTAG FOR NELLA UND JOE. SIE SITZEN MIT IHRER MAMA BEIM FROHSTOCK. ZUR FEIER
DES TAGES DORFEN DIE KINDER IHRE BROTE MIT IHREM LIEBLINGSSCHOGGI-AUF STRICH «CHOCELLA» ESSEN.

JOE IST NEUGIERIG UND FRAGT: «MAMA, WAS IST EIGENTLICH IM AUFSTRICH, DASS ER SO LECKER IST ?»
MAMA LIEST DIE ZUTATENLISTE: «<EIGENTLICH SIND DA NUR SCHOKOLADE, HASELNOSSE UND RAPSOL DRIN.»
NELLA RUFT BEGEISTERT: «DIE BESTE SCHOKOLADE, DIE ES GI&T! ODER, MAMA?»

«NATORLICH!», LACHT MAMA UND FOGT MIT BLICK AUF DAS HALBLEERE GLAS HINZU: «OH, DA MOSSEN WIR IM
SCHOGGI-LADEN WOHL SCHON BALD EIN NEUES HOLEN.»



NELLA ANTWORTET SCHNELL: «DORT MACHEN SIE DIE BESTE SCHOKOLADE,
ODER?» MAMA UBERLEGT: «NA JA, SIE MACHEN SUPERFEINE PRALINES UND
BROTAUFSTRICHE AUS SCHOKOLADE.»

JOE IST VERWIRRT: «UND WER MACHT DIE SCHOKOLADE SELBST ?»



SCHON VON WEITEM SIEHT DIE VERKAUFERIN DES SCHOGGI-LADENS DIE KINDER UND FREUT SICH WIE IMMER OBER IHREN BESUCH.
NELLA OBERREICHT IHR EIN SELBSTGEMALTES BILD: «WEIL IHR DOCH DIE BESTE SCHOKOLADE MACHT !»

DIE VERKAUFERIN ERKLART: «NA JA, NICHT GANZ.DIE SCHOKOLADE IST UNSERE HAUPTZUTAT FOR DIE LECKEREIEN. HERGESTELLT WIRD SIE IM
KANTON SCHWYZ. AUS KAKAOFROCHTEN, DIE RUND UM DEN AQUATOR WACHSEN.» DIE KINDER SCHAUEN VERWIRRT. «WAS SIND KAKAOFROCH-
TE?», FRAGT JOE. «... UND WAS IST DER NEKATOR?», FOGT NELLA HINZU. DIE VERKAUFERIN LACHT: «NEIN, NEIN, DAS HEISST AQUATOR. DER IST
WEIT WEG VON HIER, DORT GIBT'S EINEN SAF TIG GRONEN REGENWALD. NUR DORT WACHSEN KAKAOFROCHTE.»






ABENDS ZIEHEN DIE KINDER IHRE PYJAMAS AN, PUT ZEN SICH DIE ZAHNE UND
SCHLOPFEN MIT DEN VERZAUBERTEN KAKAOBOHNEN UNTER DEM KISSEN INS
BETT. KAUM SCHLIESSEN SIE DIE AUGEN, HOREN SIE PLOT ZLICH EIN KRACHZEN:
«JOE, NELLA? SEID IHR WACH?» JOE KNIPST DIE NACHT TISCHLAMPE AN. DIREKT
VOR IHM AUF DER BET TDECKE SITZT EIN GROSSER BLAUGELBER PAPAGEI.



ALS SICH DIE KINDER UMSEHEN, BEMERKEN SIE, DASS SIE GAR NICHT
MEHR IN IHREM ZIMMER SIND. RUND UM IHRE BET TEN SIND GROSSE GRONE
PFLANZEN, UND OBERALL FLIEGEN BUNTE VOGEL HERUM.

JOE SCHAUT DEN PAPAGEIMIT GROSSEN AUGEN AN: «WER BIST DENN
DU? UND IST DAS JETZT DER REGENWALD AM AQUAT OR?»



PAPAGEI PIPO ERKLART DEN KINDERN, WO SIE
GERADE WAREN, WO SIE JETZT SIND UND WO
DER REGENWALD IN ECUADOR LIEGT.






KAKABOHNE PABLO UND TINO TUKAN SIND GERADE AUF

DER KAKAQOPLANTAGE UND PFLOCKEN ZUSAMMEN REIFE
KAKAOFROCHTE. JOE UND NELLA SEHEN DIE BUNTEN FROCHTE
AN DEN BAUMEN UND SIND BEGEISTERT. «HELF T UNS DOCH
BEIDER ERNTE», MEINT TINO. «DAFOR KONNEN WIR EUCH DIE
LANGE REISE VON DER FRUCHT OBER DIE KAKAOBOHNE BIS
ZUR SCHOKOLADE ZEIGEN».



PABLO ERKLART: «DIE KAKAQOFRUCHT WACHST AM STAMM
UND AN DEN ASTEN. WEIL ES AM AQUATOR KEINE JAHRES-
ZEITENGIBT, TRAGT DER BAUM ZUR SELBEN ZEIT BLOTEN
UND FROCHTE. DAMIT WIR GUT ERNTEN KONNEN, LASSEN
WIR DIE BAUME HOCHSTENS VIER METER HOCH WACHSEN.»



CHOCELLA AUFSTRICH
FOR CIRCA 5 GLASER

500 G HASELNUSSBUT TER/-CREME (GIBT'S IM REFORMHAUS>*
140 G PUDERZUCKER

180 G RAPSOL

1PRISE SALZ

80 G DUNKLE COUVERTORE/SCHOKOLADE
IN GROBE STUOCKE ZERHACKT

ALLE ZUTATEN AUF 45 °C (KLEINSTE STUFE AUF DEM HERD)
UNTER STANDIGEM ROHREN ERWARMEN.

INDER KOCHENMASCHINE DIE MASSE UNTER STANDIGEM ROHREN
ABKOHLEN LASSEN ODER ALLE 15—30MIN EINMAL GUT UMROHREN,
BIS DIE MASSE ABGEKOHLT IST.

OBER NACHT STEHEN LASSEN. IN HEISS AUSGEKOCHTE GLASER
ABFOLLEN.

*BESTEHT REIN AUS HASELNOSSEN



MALVORLAGE ZUM KOPIEREN ODER DIREKT REINMALEN :D






WUSSTEST DU SCHON ...7

-> DIE TIERE IM REGENWALD WAREN GANZ SCHON EXOTISCH. FALLS DU NICHT ALLE
KENNST:

1 CHAMALEON — 2 SCHWARZER PANTHER — 3 FAULTIER — 4 ALPAKA — 5 AMEISEN-
BAR — 6 PFEILGIF TFROSCH

-> EINE KAKAOFRUCHT WIRD BIS ZU 20 CM GROSS. DAS ENTSPRICHT ETWA DER
BREITE DIESES BUCHES.

->NELLA SCHNEIDET DIE FROCHTE MIT EINER MACHETE VOM BAUM. DAS IST EIN
SEHR GROSSES, LANGES MESSER.

-> FERMENTIEREN MACHT DIE KAKAOBOHNEN HALTBAR

->DAS SCHIFF WURDE XOCOATL GETAUFT. DIE MAYAS UND AZTEKEN BEREITETEN
KAKAOQ ALS BITTERES GETRANK ZU, DAS AUF AZTEKISCH «XOCOLATL>» ODER

«XOCOATL>» C(VON XOCO, «BITTER», UND ATL, «WASSER») GENANNT WURDE. DAS
WORT BILDET AUCH DEN URSPRUNG UNSERES HEUTIGEN WORTES «SCHOKOLADE>.

->ENTLANG DES AQUATORS GIBT ES SO EINIGE KAKAOBOHNENPLANT AGEN, UND
UBERALL SCHMECKEN DIE DARAUS GEERNTETEN BOHNEN ETWAS ANDERS. DAS
LIEGT UNTER ANDEREM AN DEN VERSCHIEDENEN BAUMEN, DIE RUNDHERUM WACHSEN,
WIE BEISPIELSWEISE BANANEN- ODER MANGOBAUME. VON DIESEN NIMMT DIE KAKAO-
PFLANZE DIE AROMASTOFFE AUF.

-> SCHWYZ IST EINER DER 26 KANTONE DER SCHWEIZ
-> «CACAQOBONEN» IST DAS NIEDERLANDISCHE WORT FUR «KAKAQOBOHNEN>.

-> AMSTERDAMIST DER GROSSTE KAKAOBOHNENUMSCHLAGHAFEN HIER IN EUROPA.
AN ZWEITER STELLE STEHT HAMBURG.





