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55. Kartoffel-Suppe.

mit Blumenkohl
Roh geschﬁlte Kartoffeln geplitzt, mit Suppenkrﬁutern in
Fleischbrithe weich gekocht & zerrihre, durchgetrieben,
kleine Blumenkohlstiudchen daran, weich gekocht,
ein zarter Buttermehl hinzugegeben, mit etwas
Muscatnufd & weiflen Pfeffer gewiirzt.

56. Baumuwollen-Suppe.
1/4 ® Butter wird schiumig geriihre, hernach schligt man

1 Ei daran und gibt, wenn dies wohl verriihrt ist,

4 Kochloffel Mehl daran, ecwas Salz, Muscatnufl,

4 Efllsffel Rahm dazu. Sobald die Fleischbrithe kochend
ist, wird der Teig mit dem Kochloffel hingezettelt und

inzwischen leicht umgcrﬁhrt. Nach einmal Aufsud ist sie fertig.

Klosschen ﬁir Suppen
1. Getﬁlltes Brod.

Die Semmeln in runde Scheiben geschnitten mit Hirn/oder

gesch]agenen Eiern & gewiegtem Griinen tiberstrichen, zweif auf

cinandergelegt, gebackacken & beliebige Suppe dariiber.

2. Bisquitt.
1/2 Butter leicht gcrijhrt, 8 ganze Eier, Salz, 1/2 % Mehl, in der

gestrichenen Puddingbiichse eine gute Stunde, oft linger gesotten
In verschobenes Viereckiges geschnitten, gebraucht man es zu Suppen

im Ganzen zu Caviol oder Eingemachtem.



