Hausarbeiten f

Heute werden das Haus und der Garten auf Hochglanz gebracht!
Hoére und schaue den Mompitzen dabei zu.

Finde anhand der Gerdusche heraus, was zuerst gemacht wird.
Schreibe die Nummern zum richtigen Bild.
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Zoobesuch

erholt und voller Tatendrang: Sie fahren in Kommt mit!

Nach dem Tag zu Hause sind die Mompitze [Ab in den Zoo!%
den Zoo.

* Finde anhand der Gerdusche heraus, welchen Weg die
Mompitze durch den Zoo nehmen, und zeichne ihn ein.
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Mompitzige Rezepte: Kuchen
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Apfelblechkuchen
s bereit: Du brauchst einen geklauten
henteig, vier Essloffel gemahlene

bis sechs Birnen (Apfel).

Kuchenteid und lege ihn unter
m Bohrer (der Gabel)

¢ dem Fupboden
felspalten) und

Lege zuerst alle

(gekouften) Kuc
Haselntisse und funf

Nimm den gekauften
das (auf das) Blech. Stich mit de
Lscher in den Teig. Verteile die Nisse au

(Teigboden). Schneide Birnenspalten (Ap

verteile sie auf dem Teig.
Heize nun den Kuhlschrank (Ofen) quf 220 Grad

Fir den Guss brauchst du drei Deziliter Milch, zwei
Schlangeneier (HUhnereier), Zucker und Maisstdrke.

Fijlle diese Zutaten in die Badewanne
Schiissel) und riihre gut um. Giepe den G
Fuipe (Friichte).
Backe nun den
Nach einer halben

fertig gebacken sein.
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n im Geschirrspliler (Bockofen).

Blechkuche
die Kekse (der Kuchen)

Stunde sollten



