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Rezepte

8 Klassiker unter sich
9

11
12
12
15
16
17
17
18

Artischockenpizza
Pizza Margherita
Zwiebel-Kräuter-Pizza
Pide
Mediterraner Blechkuchen
Spinatkuchen mit Schafkäse
Lachsfladen
Thunfisch-Garnelen-Pizza
Lauchkuchen

20
20
22
24
24
26

27
27

Auberginenpizza
Apfelpizza
Mangoldkuchen
Zwiebelkuchen
Sächsischer Speckkuchen
Bündner Kartoffelkruste mit
Preiselbeerkompott
Bunter Kartoffelkuchen
Italia Kartoffetkuchen

28 Gefüllt, gerollt & bedeckt
29 Käseroulade
31 Vorarlberger Krautstrudel
31 Selleriestrudel
32 Vollkornstrudel mit Sojasprossen
34 Ricottarolle

34 Kartoffel-Käse-Strudel
36 Gemüse-Calzone
38 Geflügel-Spinat-Pita
38 Hackfleisch-Pita
40 Gedeckter Sauerkrautkuchen

42 Klein und fein
43
44
44

47
48
48
50

Flammkuchen
Olivenfladen
Tomatenfladenbrote
Arabische Lammfleischtaschen

Parmesanfladen
Grüne Kartoffellaiberl

Provenzalische Brotfladen

50
52
54
54

57
58

Austernpilz-Pizzette
Brokkoli-Blumenkohl-Ecken

Pestofladen
Rote-Bete-Schnitten

Thunfisch-Pizzette
Flammkuchen mit grünem Spargel
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