Inhalt

VOTWOIT ot nas
EANIGITUNE .ottt s sa s
1 Allgemeines

1.1 Die Bedeutung von Fleisch fiir die Erndhrung ....................
1.2 Geschichtlicher UDErblck ..........rerreeeseesssesssmneesrissesssnese
1.3 Aufgaben des Fleischkontrolleurs ...........eneeccncicines
14 Aus- und Fortbildung ...
1.5 Stellung des Fleischkontrolleurs ........c.cccveecveeerecncvreccnnennnne
2 Wissenschaftliche Grundlagen der amtlichen

Untersuchungen

2.1 ZEEL e asnes
2.2 ANALOMIE ...t
221 GEWEDE ...t
2.2.2 KNOChENGETTSt ...ttt
2.2.3 MUSKUIAtUT ...
224 Korperhohlen und ihre Organe .........cccricnciinceninennes
2241  VerdauUngSoTZane ...
2242  Anhangsdriisen des Verdauungstraktes ...........cccoevcurieiicnnns
2243  AUMNUNGSOTZANE ..oovctrevrrersrrenrensmsessseisssenssorsissssssssssssnerssssssissssss
2244  Kreislauforgane ...
2245  Lymphatisches System ...
2246  Harnorgane ...
2.24.7  GeschleChtSOIZane ...
2.2.48  Nervensystem und SINNESOIZane ..........ouvcuveenivcencaninns
2249  Haut ..
2.3 PhySiolOgie ...
2.3.1 Verdauung und Stoffwechsel ............cccvvvuvemvvvcerciennnicencnnenn.
2311 EAWEIB ..ttt essnsasies
2.3.1.2  Kohlenhydrate ...
2313 Fette s
2314  Stoffwechsel ...
232 ALMUNG .ottt ssssstsisess s snsbsssas
2.3.3 Endokrines SYStem ........cvmvisinisiisinrsisisiseisensinsaressesissasins
2331 HOIMONE rtcinsinssaississisisisssssasessasisssssssssssssssasss
2332  Schilddrlise ... sssiseesscissssinens

Bibliografische Informationen
http://d-nb.info/954873661

digitalisiert durch

11
11

12
12
12
14
21
22
23
27
28
30

43
45
49

57
57
57
57
58
58
62


http://d-nb.info/954873661

Vil Inhalt

2333
2334
2.3.3.5
23.3.6
2337
23.3.8
2.4
24.1
2.4.2
243
24.3.1
24.32
2433
2434
2435
244
2.4.4.1
2.4.4.2
2443
2444
2.44.5
2.4.4.6
2447
2448
2449
2.4.4.10
24411
24412
24.5
2.45.1
24.52
2453
2454
246
247
2.5
2.5.1
252
253
2.54
2.5.5
2.5.6
2.6
26.1
262

EphitelkOrperchen ... 65
NEDENTHETN .....ooverirccriiccitire sttt 65
KeimdriiSe ...t 66
TRYIMUS .o sensssersenes 67
Bauchspeicheldriise .........cciicnnieccniicniecsesienesnes 67
HYPOPRhYSE .ot snssssenssasssinis 67
PatholOgie ...ttt seseoes 69
AlIZEMEINES ...ttt 69
Krankheit und Krankheitsursachen ..........coovminecnniiinnns 69
Allgemeine krankhafte Vorgange und Zusténde ................. 70
ENtZUNAUNE ..o essissessaesssssssessasisenssses 70
BIUUNE «.eriiitiicrincitissnst s esiiessr bt essbescnans 76
Degenerative Gewebeverdnderungen .........ccovevuniveannes 79
Odeme und 6dematdse Gewebeverianderungen ............... 79
GesChWSEe ... 80
OrgankrankReiten .............evivimvnisinicsieeesecssneneesssesiosenes 82
AlIZEMEINES ...ttt sas s tesesenees 82
Haut ..o 82
AUMUNGSOTZANE ....covrvirreriiiirvrerntnissiiestsssissssse s sasssesses 84
HETZ . 95
Verdauungsorgane ...........incisesesesinnensiessssessssns 101
LEDET ittt et 107
MILZ s 118
Nieren und harnableitende Organe .........ccoocevrivcncvircneecnee 121
Geschlechtsorgane ... 130
MIIChAITISE .ovvivrivriiircninitni e 136
GelEnKe ...ttt 140
Muskulatur ...t 142
Infektionskrankheiten ...........civcoriviinniirnenenisinesisesecnsne 149
AllZEMEINES ....coviviiiscnnrriicrenr s beeees 149
Virale Infektionskrankheiten ........ccocoeviireiiiencnsisisenseniccnnanee 152
Bakterielle Infektionskrankheiten ............ccovuiiinisiininncnns 172
Lokalinfektionskrankheiten .........cecoievnicnenniccnconcncenene. 198
Transmissible spongiforme Enzephalopathien .................... 210
Intoxikationskrankheiten ............cocoviivcnininencrcncsiieneennes 213
MIiKrobiologie ..........coviirvminiccrineicncctissnesensesineeesns 215
AllgEmEINES ..ot s 215
VATEN ettt 216
BaKEEIION ..vvuceerrinricriiineeirsincti st nsersssessbseesnstssenacsses 217
PALZE vttt 221
HEfEn vttt e e 222
AlZETN o s 222
Parasitologie ... 223
AIIZEMEINES ...ttt e 223
Trichinellen ... 223



2.6.3
2.6.4
2.6.5
2.6.6
2.6.7
2.6.8
2.69
2.6.10
26.11
2.7
2.7.1
2.7.2
273
274
275
276
2.7.7

31
3.2
3.3
3.4
3.5
3.6
37
3.8
3.9
3.10

41
42
43
44
4.5
4.6
47
4.8
4.9
4.10
4.11
4.12
4.13

FINNEN .eeieccccirrecrneneenecsesseessesas e e seas s asseassssansne e sens 226
Sarkosporidien ... e 230
Leberegel ... s 232
LUNEENWUITNET ...ttt snessss s 234
SPUIWULINIET ..ottt 236
REAUAEMUIDEN ..ottt seeses st eae s seresnens 236
Hautdasselfliegen ........ccooevevccnnnininininninnieenneeneens 237
LLBUSE vveerreerecrceneerietesesnesasnssnenesressmesssssessssssssssssssessssnasnssasnnes 238
TOXOPIASINEN ...ttt sssais 238
ToxIKOIOGIe ......coiriiiir s 239
AlZEMEINES ..ot s evesas 239
ATZNEIMULEE] ...oovivieriireree et erneresnese s e rsese e senns 240
FuttermittelzusatzZstoffe .......c..ccoceveveerivenricrnecnneennccrinssrenseens 241
Pflanzenschutzmittel ..........c.ccovnevnrennnermreecenensrsnsnnuesenseeenss 241
Umwelkontaminanten ............cceeveerscesesenesesnceeseseesesessens 241
MYKOLOXINE ..ottt erssesissesen s sssassassees 242
Lebensmittelzusatzstoffe .........cocvevervevenrenerecenscenencnrenerensenes 242

Die Durchfiihrung der Schlachttier- und

Fleischuntersuchung

ALIgEMEINES ..o s 244
Schlachttieruntersuchung .......cooeeemveecieneieennieinienns 245
Fleischuntersuchung ..., 252
TrichinenuntersuchUng ... 268
Untersuchung auf Riickstdnde .........ccooomveivvereninecincininnnn 269
Bakteriologische Fleischuntersuchung ........cccooeucunnnnnn 271
Sonstige Untersuchungen ..........ccceeenncrnevesesiineiensennes 272
Probenahme ... 277
Beurteilung ...t 278
KennzeichNUNE ... 278
Hygiene

AlZEMEINES ..ot sser e ssais 283
PersonalNygiene ... eeissnns 284
BetrieDShyZIene ... 286
Schlachthygiene ..., 292
Produktionshygiene ... 296
Hygiene beim KGhlen ... 301
Hygiene beim Gefrieren ..., 305
Transporthygiene ... 307
Reinigung und Desinfektion ........coevereenireeecreeenerenicinirinnnns 308
SchadlingsbekdMpPIung ... 313
Entsorgung des Betriebes ... 323
Eigenkontrolle des Betriebes .........cooveniverrennneincincncinnnens 324

Amtliche Uberwachung .............eeeeeeeeseeessssnescessessnersessmsseeees 329



X

5

5.1
5.2
5.3
54
5.5

6

6.1
6.2
6.3
6.4
6.5
6.6

7

7.1
7.2
7.3

8

81
8.2
83
8.4
8.5
8.6
87
8.8

9

91
9.2
9.3
9.4
9.5

10
11
12

13
13.1

inhalt
Tierschutz

AlGEMEINES ...t seeses
Schlachttiertransporte ...
AUSEAllUNG ...t
ZULTED .ot sses
Betdubungsmethoden ...

Schlachtmethoden

AllgEMEINES ... riiessssstsseans e
Rinderschlachtung ...
Schweineschlachtung ...
Kilberschlachtung ...
Schafschlachtung ...
Pferdeschlachtung ...,

Blutgewinnung

ANGEMEINES ...ttt seseasssens
BlUtprodukte ...
Blutgewinnungssystem ...........coucrreverennnsrssinnsnissiesesnsiensenniens

Fleischtechnologie

ALIBEINEINES .....eceerrececrreeeireaeireresseecearesesesese e seesasesanrasasses
ZETIEGUNG ...ttt s ssas s sssssesses
KOChWUTSE ...ttt ssasenes
BITRWUTSE ....ceoceeeieecreecnnerieciseineesseersenssesssesssssssesnsssssssssssnns
Kochschinken und andere Kochpdkelwaren ..........cccvcenneen.
RORWULISE ... sssnsissssesssassssseesensens
Rohschinken und Rohpokelwaren ............oiveiiiniiiccninnns
KONSEIVEN ..ottt ens

Gehegewild

AlIZEIMEINES .....cvrriiricnicirsessissasssssisscesaee
Totung oder Schlachtung ..........cevsinsieniesnsisniinrecenne
Schlachttier- und Fleischuntersuchung ........c..cceceuveecvenuecece.
Krankheiten des Gehegewildes ........cooovemvirevrieriiveiinncincininee
HYZIENE ... sniens

Verwaltungstiitigkeiten des Fleischkontrolleurs
AlZEMEINES ..cooviriiiriiisiiisicescrieiessssisssessastsssessnseass



13.2
13.3
13.4

14
14.1
14.2
14.3
14.4
14.5
14.6
14.7
14.8
14.9
14.10
14.11
14.12
14.13
14.14

15
15.1

15.2
16
16.1
16.2
16.3
17

18

Tagebuch zur Schlachttier- und Fleischuntersuchung ........ 374
Aufzeichnungen zur Hygieneiiberwachung ....................... 375
Berichterstattung an den amtlichen Tierarzt ....................... 376

Rechis- und Verwaltungskunde

BEU-RECHL ...ooiveereeeeerreeeeeeeesesesnesseseesesssessssessessessconsssnensanese 377
Fleischhygienerecht ... 378
Lebensmittelrecht ..........ocooeceieievievenenrinenesenenenssisescsennsnnnees 378
Tierkorperbeseitigungsrecht .........coveceivenninnessnnsniniscieiisinnans 379
Tierseuchenrecht ............vevvrnvnrnererenenneesnsnssessssesesensesesses 379
TIEISCRULZIECHLE ..ot sestereresneseemssveesssaees 379
ArzneimittelreCht ..........covevveeeeevereerereeresissesneresnssesesseceesensesesnsaes 380
Bundesseuchenrecht ............oovvvrerreennenenesnnesnneseninsenesssens 380
JABATECh ... s 380
ADSAlITEChL ...ttt esaeeesessnerecsnsnesesanes 381
HandelsKlassenrecht .........cccooeevvienneenneneresseresseressessosnssnsesseses 381
BEROIAEN ...ttt e svesessnsseeesasssesesseseasanne 382
Betriebskontrollen ............cveverrmeeeicneeresenseneesessssssacsssessonsens 382
Probennahmen .........ceceveveenirenerreeniesesisseesssessssesssssesessssesens 383
Anhang

Anhang I Handwerks- und handelsiibliche Zerlegung

der Tierkorper und Bezeichnung der Teilstiicke .................. 384
Anhang II Geschlechtsbestimmung an der Tierkdrper-

hilfte des Rindes und Schweines ........ccceveervveeneccncrniereneninnens 385
Herkunftsnachweise

Nachweis der Abbildungen .........cccoevmeerenrennscensciiennennnnnes 389
Nachweis der SChemata ......cccoceeerecreernrenenrerenrmsecseseesenensseenens 390
Nachweis der Tabellen ..........ccoevveiiveneerennnnnennecenncnennnnesnneens 390
GIOSSATL .....ooevevereererrericereerrteeeseestes e e ssessessesasssessostosnssenonnasastones 391



